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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja jednolitego dokumentu, o ktérym mowa w art. 94 ust. 1 lit. d) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013, oraz odestania do publikacji specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze wina

(2023/C 109/05)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 98 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1308/2013 (') w terminie dwdch miesigcy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
,Terras do Dio”
PGI-PT-02352
Data zalozenia wniosku: 2.3.2017 r.

1. Nazwa, ktéra ma by¢ zarejestrowana

Terras do Dio

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChOG - chronione oznaczenie geograficzne

3. Kategorie produkt6w sektora wina
1. Wino

4. Wino musujace

4. Opis wina lub win
1. Wino (biale, czerwone i rézowe)

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wino biale — przejrzyste do blyszczacego, o barwie od bladobialej z delikatnym odcieniem cytrynowym do bardziej
intensywnej zlotobialej. Charakteryzuje si¢ dobra ekspresja i szlachetnymi aromatami; w przypadku mlodych win
wyczuwalne sg gtéwnie nuty kwiatowe i owocowe (owocéw o bialym migzszu). Z czasem tagodnie przechodzg one
w bardziej ztozone i delikatne aromaty. Smak jest dobrze wywazony i mineralny, z wyczuwalng elegancka kwasowos-
cia, ktéra nadaje mu $wiezo$¢ i dobra konsystencje. Charakteryzuje si¢ dobra struktura i Srednim lub dlugim finiszem.

() Dz.U.L 347720.12.2013,s. 671.
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Wino rézowe — przejrzyste do blyszczacego, o barwie od tupiny cebuli do wisniowego rézu. Cechuje si¢ eleganckim
aromatem z delikatnymi nutami, gléwnie jagdd i czerwonych owocéw, charakterystycznych dla tych odmian winogron.
Z czasem aromaty przechodzg w bardziej zlozone i eleganckie nuty. Smak jest bardzo wyrafinowany i mineralny,
z dobrg ekspresja stalej kwasowosci i odpowiednig rownowagg miedzy $wiezoScig i teksturg. Posiada strukture od $red-
niej do mocnej, dzigki czemu ma bogaty posmak.

Wino czerwona — przejrzyste, o barwie od przejrzystego rubinu do intensywnej purpury. Z uptywem lat kolor nabiera
odcieni od ceglastej czerwieni do kasztanowego brazu. Bardzo dobrze zdefiniowane, o wyraznej delikatnej ekspresji
aromatycznej, skladajacej si¢ gléwnie z nut owocowych charakterystycznych dla tych odmian winorosli; w przypadku
mlodych win dominuja czerwone i czarne owoce. Z czasem delikatnie przechodza w bardziej zlozone aromaty o wyraz-
nie wyczuwalnych nutach, gléwnie suszonych owocéw i przypraw. Smak jest zlozony i subtelny, z dobrg réwnowagg
miedzy kwasami i alkoholem oraz wyrazista mineralno$cig. Posiada strukture $rednig do mocnej, z dobrze zintegrowa-

nymi taninami, aksamitng teksture i dlugi posmak.

Pozostale wlasciwosci analityczne win musza by¢ zgodne z warto$ciami granicznymi okre$lonymi w obowiazujacych
przepisach.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 10,0

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

2. Wino musujgce (biate, czerwone i rézowe)

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Wina biale — wina o barwie od cytrynowej do stomkowozéltej, charakteryzujace si¢ gléwnie kwiatowymi, owocowymi
(cytrusy i biale owoce) i mineralnymi aromatami, $wiezym i zréwnowazonym smakiem dzigki stalej kwasowosci oraz
drobnymi, trwalymi babelkami.

Wina rézowe — wina o rézowej barwie i gléwnie owocowych aromatach. Swieze wina o zréwnowazonej kwasowosci
i drobnych, trwalych babelkach.

Wina czerwone — wina o barwie od jasnoczerwonej do intensywnie czerwonej, z pojawiajacymi si¢ z czasem ceglas-
tymi akcentami. Dominujg aromaty dojrzalych czerwonych owocéw i jagbd. Wywazone wina nasycone drobnymi,
trwalymi bgbelkami.

Pozostale wlasciwosci analityczne win musza by¢ zgodne z wartosciami granicznymi okre$lonymi w obowigzujacych
przepisach.

Ogolne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 10,0

Minimalna kwasowos¢ ogélna

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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5. Praktyki enologiczne
a) Podstawowe praktyki enologiczne

1. Minimalna rzeczywista zawartos¢ alkoholu — wino i wino musujace

Ograniczenia dotyczace produkcji wina

Wymogi dotyczgce minimalnej rzeczywistej objetoSciowej zawartoéci alkoholu w moszczu:
wina objete ChOG ,Terras do Ddo”

— wina biale, rézowe i czerwone: co najmniej 10 % obj.

— cuvée w przypadku win musujacych: co najmniej 10 % obj.

wina opatrzone dodatkowym oznaczeniem ,Terras de Lafoes™

— wina biale, rézowe i czerwone: co najmniej 9,5 % obj.

— cuvée w przypadku win musujacych: co najmniej 9,5 % obj.

2. Metoda produkeji — wino musujgce
Szczegolne praktyki enologiczne

W produkgji win musujgcych objetych ChOG ,Terras do Ddo” nalezy stosowaé metode tradycyjng, zgodnie z obowigzu-
jacymi przepisami.

3. Gleby i praktyki uprawy
Praktyka uprawy

Praktyki uprawowe stosowane w winnicach ukierunkowanych na produkcje win objetych ChOG ,Terras do Dédo”
muszg by¢ tradycyjnymi praktykami stosowanymi w regionie lub zalecanymi przez jednostke certyfikujaca.

Odmiany winorosli wykorzystywane do produkcji win objetych ChOG ,Terras do D3o” s3 sadzone na nastgpujacych
typach gleb:

— litosole niepréchniczne lub préchniczne sktadajace si¢ z nieskonsolidowanych materialéw piaskowcowych lub lito-
sole prochniczne skladajace si¢ z tupkéw lub materialéw granitowych;

— wysoce nienasycone gleby gliniasto-tupkowe;

— brazowe lub czerwone gleby $§rédziemnomorskie skltadajace si¢ z lupkéw, margli lub twardych wapieni;
— piaskowe lub piaskowcowe gleby bielicoziemne;

— piaskowe regosole psammitowe;

— wspolczesne gleby aluwialne.
b) Maksymalna wydajnos¢

1. Wino i wino musujgce — czerwone winogrona

18 000 kg winogron z hektara

2. Wino i wino musujace — biale winogrona

20 000 kg winogron z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

PR

Obszar geograficzny produkcji win objetych ChOG ,Terras do Ddo” obejmuje nastgpujace tereny:
a) w dystrykcie Aveiro, w gminie Sever do Vouga i Unido de Freguesias de Cedrim e Paradela — tylko solectwo Cedrim;
b) w dystrykcie Coimbra — wszystkie sotectwa w gminach Arganil, Oliveira do Hospital i Tdbua;

¢) w dystrykcie Guarda — wszystkie solectwa w gminach Aguiar da Beira, Fornos de Algodres, Gouveia i Seia;
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d) w dystrykcie Viseu — wszystkie solectwa w gminach Carregal do Sal, Castro Daire, Mangualde, Mortagua, Nelas, Oli-
veira de Frades, Penalva do Castelo, Santa Comba Do, Sdo Pedro do Sul, Sitdo, Tondela, Vila Nova de Paiva, Viseu

i Vouzela.

Obszar geograficzny produkcji win i win musujacych, ktére moga by¢ wprowadzane do obrotu z uzupetniajacym ozna-
czeniem podregionu ,Terras de LafGes”, obejmuje nastgpujace tereny:

a) w dystrykcie Aveiro, w gminie Sever do Vouga — sotectwo Couto de Esteves, i w gminie Unido de Freguesias de Ced-
rim e Paradela — tylko solectwo Cedrim;

b) w dystrykcie Viseu — wszystkie solectwa w gminach Oliveira de Frades, Sdo Pedro do Sul, Stdo, Vouzela i Castro

Daire. W tym samym dystrykcie — solectwa Bodiosa, Calde, Campo, Lordosa i Ribafeita w gminie Viseu.

Gléwne odmiany winoro$li

Alfrocheiro - Tinta-Bastardinha

Alicante-Bouschet
Alicante-Branco

Alvar

Alvar -Roxo
Alvarelhdo - Brancelho
Alvarinho

Amaral

Aragonez - Tinta-Roriz; Tempranillo

Arinto - Pederni
Arinto-do-Interior
Assaraky

Azal

Baga

Barcelo

Bastardo - Graciosa
Bical - Borrado-das-Moscas
Branda

Cabernet Franc
Cabernet Sauvignon
Camarate

Campandrio

Casteldo - Jodo-de-Santarém(1); Periquita

Cerceal-Branco

Cercial - Cercial-da-Bairrada
Chardonnay

Cidreiro

Coragio-de-Galo
Cornifesto

Douradinha

Encruzado

Esganoso

Fernao-Pires - Maria-Gomes

Folgasio - Terrantez
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Folgasdo-Roxo
Folha-de-Figueira - Dona-Branca
Fonte -Cal

Gewiirztraminer

Gouveio

Grand Noir

Jaen - Mencia

Jampal

Loureiro

Luzidio

Malvasia-Fina - Boal; Bual
Malvasia-Fina-Roxa
Malvasia-Preta

Malvasia-Rei

Marufo - Mourisco-Roxo
Merlot

Monvedro

Moreto
Moscatel-Galego-Branco - Muscat-a-Petits-Grains
Mourisco

Pilongo

Pinot Blanc

Pinot Noir

Portugués-Azul - Blauer-Portugieser
Rabo-de-Ovelha

Riesling

Rufete - Tinta-Pinheira
Sauvignon - Sauvignon Blanc
Semillon

Sercial - Esgana-Cdo
Sercialinho

Syrah - Shiraz

Siria - Roupeiro, Codega
Tamarez - Molinha

Terrantez

Tinta-Carvalha
Tinta-Francisca

Tintem

Tinto-Cao

Touriga Franca

Touriga Fémea

Touriga Nacional

Trincadeira - Tinta-Amarela, Trincadeira-Preta

Talia - Ugni-Blanc; Trebbiano-Toscano
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Uva-Cao
Verdelho
Verdial-Branco
Vinhio - Sousio
Viosinho

Vital

Agua -Santa

8. Opis zwigzku lub zwigzkéw
Wino i wino musujgce

Czynniki naturalne i ludzkie

Obszar geograficzny jest otoczony pasmami gérskimi, ktore zapewniaja ochrong przed wschodnimi wiatrami z glebi
ladu i wilgotnymi masami powietrza naplywajacymi z wybrzeza.

Gléwna cecha krajobrazu sg liczne glebokie doliny, ktére ksztattuja gesta sie¢ zbiornikéw wodnych.

Klimat jest umiarkowany i charakteryzuje si¢ $rednig iloScig opadéw wynoszacg 1 100-1 600 mm rocznie (gtéwnie
wystepujacych jesienia i zima) oraz $rednim nastonecznieniem na poziomie 2 200-2 700 godzin rocznie (gléwnie od
maja do sierpnia).

Obszar ten charakteryzuje si¢ mroznymi zimami i goracymi latami oraz bardzo duzymi wahaniami temperatury.

Gleby — gtéwnie pochodzenia granitowego ze $ladami tupkéw prekambryjskich — sa na ogét ubogie w materi¢ orga-
niczng i majg niskie pH.

Liczne dowody potwierdzajg, ze winoro$l uprawiana jest na tym obszarze geograficznym od ponad tysigca lat. Istniejg
zrédla dokumentujgce gospodarcze znaczenie winnic i wina w tym regionie od XII w.
Charakterystyka win zwigzanych z obszarem geograficznym

Sa to wina o dominujgcych nutach mineralnych oraz dobrej ekspresji aromatycznej poszczegélnych odmian winogron.
Sa to wina o diugim finiszu, charakteryzujace si¢ dobrg réwnowaga pomiedzy alkoholem, stodycza i kwasowoscig.

Wina biale i r6zowe s3 §wieze z wyczuwalng zréwnowazong kwasowoscig.

Wina czerwone majg aksamitna teksture i pelny smak oraz charakteryzuja si¢ fagodnymi taninami.

Wina musujgce sg bardzo subtelne, o wyraznej, dobrze zintegrowanej kwasowosci i Swiezosci, i sg nasycone drobnymi,
trwalymi babelkami.

Zwigzek przyczynowy

Ochrona, jaka zapewnia rzezba terenu, jest gléwna cecha charakterystyczng tego obszaru geograficznego i ma réwniez
wplyw na klimat. Klimat ksztaltuje sposéb wzrostu i dojrzewania winorodli, co bezposrednio przeklada si¢ na jakos¢
win. Wplyw ten jest wyraznie widoczny w gladkosci i ekspresji aromatycznej win.

Przewazajace gleby granitowe o niskiej zawartosci substancji organicznych i niskim pH nadaja winom i winom musujg-
cym mineralny charakter i decyduja o ich odpowiedniej stalej kwasowosci.

Wina sg aromatyczne, mineralne i $wieze, o zréwnowazonej kwasowosci, co jest efektem warunkéw, w jakich dojrze-
waja winogrona: upalnych okresow letnich charakteryzujacych si¢ znacznymi dziennymi wahaniami temperatury.

Dzigki goracym i stlonecznym latom winogrona osiagaja pelna dojrzalos¢. Znaczne dzienne wahania temperatury
zapewniajg prawidlowy rozwéj cukréw i utrzymanie optymalnego poziomu kwasowosci.

W rezultacie wina biale i r6zowe sg $wieze, harmonijne oraz delikatne i charakteryzuja si¢ mineralnymi aromatami,
wyraznie zréwnowazong stala kwasowoscig, dobra ekspresja aromatyczng odmian i dlugim wykonczeniem. Wina czer-
wone cechuje dobra ekspresja aromatyczna odmian, optymalna zawartos¢ polifenoli, dobra réwnowaga migdzy zawar-
to$cig kwasow i alkoholu, mineralne aromaty, fagodne taniny, aksamitna tekstura i dlugie wykonczenie.
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Dzigki stosunkowo dlugiemu i tagodnemu procesowi dojrzewania uzyskuje si¢ wina o dobrej ekspresji aromatow
poszczeg6lnych odmian winorosli.

Ze wzgledu na gestg sie¢ zbiornikéw wodnych, podatnos¢ gleb na dzialanie deszczu i gromadzenie si¢ wody w okresach
zimowych oraz wplyw silnego chlodu w okresie spoczynku winorosli okreslony obszar geograficzny jest dobrze przy-
stosowany do uprawy winorosli.

Dzigki temu, ze tradycje uprawy winorosli kultywuje si¢ w tym regionie od ponad tysigca lat, czynnik ludzki znajduje
odzwierciedlenie w wyborze odmian, ktére sg najlepiej dostosowane do warunkéw panujacych na tym obszarze geo-
graficznym. Ma to decydujace znaczenie dla zapewnienia produkcji wysokiej jakosci winogron i charakterystycznych
cech win.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze

Wino i wino musujgce

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

— Woezesniejsze zatwierdzenie etykiet: etykiety, ktére majg by¢ umieszczane na produktach objetych ChOG ,Terras do
Dio”, muszg by¢ najpierw przedlozone do zatwierdzenia przez jednostke certyfikujaca.

— Znak towarowy musi by¢ zarejestrowany w INPI [Krajowym Instytucie Wlasnosci Przemystowej], ale nie jest
wylacznym znakiem towarowym dla ChOG.

— Stosowanie dodatkowego oznaczenia ,Terras de Lafdes™ oznaczenie to mozna stosowaé na etykietach win objetych
ChOG ,Terras do Dio”, ktére zostaly wyprodukowane na obszarze geograficznym podregionu ,Terras de Lafdes”
(i ktorych minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu wynosi 9,5 % obj.).

Link do specyfikacji produktu

http:/fwww.ivv.gov.pt/np4/8616.html
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