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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o wprowadzenie zmiany w specyfikacji produktu objetego nazwa pochodzenia
w sektorze winoro$li i wina, o ktérej to zmianie mowa w art. 105 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013

(2023/C 215/08)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 98 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1308/2013 (') w terminie dwch miesigcy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU
,»Tolna | Tolnai”
PDO-HU-A1353-AMO1
Data zlozenia wniosku: 25.1.2018

1.  Przepisy majace zastosowanie do zmiany

Art. 105 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 — zmiana inna niz nieznaczna

2. Opisiuzasadnienie zmiany

2.1. Rozszerzenie obszaru produkji okreslonego w specyfikacji produktu Tolna/Tolnai

Rozszerzenie obszaru produkcji o gminy Cik6, Fiirged, Németkér, Pélfa i Pari. W gminach tych panuja podobne
warunki klimatyczne i geograficzne jak na wyznaczonym obszarze produkeji. Ze wzgledu na wiasciwosci glebowe
panujace w tych gminach i produkowane na ich obszarze wina, spelniajg one parametry okreslone w specyfikacji pro-
duktu dla ChNP Tolna.

Gminy wymienione powyzej znajdujg si¢ w tej samej jednostce administracyjnej co gminy wyznaczonego obszaru.

Punkty, ktérych dotyczg zmiany: Wyznaczony obszar geograficzny

2.2. Zwigkszenie liczby winnic wpisanych do specyfikacji produktu Tolna

Rozszerzenie wykazu mniejszych jednostek geograficznych, ktére mozna wskazaé, o winnice Kddmon-hegy. Ponie-
waz winnica znajduje si¢ na wyznaczonym obszarze produkcji, uzasadnione jest dopuszczenie stosowania tej nazwy.

Punkty, ktérych dotycza zmiany: Warunki dodatkowe

2.3. Dodanie kategorii produktu ,gazowane wino pétmusujgce”

W odpowiedzi na zmieniajace si¢ zapotrzebowanie na rynku producenci wina zaczeli produkowaé gazowane wina
polmusujace. Obecny rozwoj technologiczny umozliwil osigganie coraz lepszej jakosci, co przyczynilo si¢ do coraz
wigkszego zapotrzebowania i coraz wigkszej produkcji. Wyjatkowe wina oznaczone ChNP Tolna moga by¢ réwniez
wykorzystywane do wytwarzania jednorodnych produktéw wysokiej jakosci zgodnych ze specyfikacja.

() Dz.U.L 347720.12.2013,s. 671.
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Punkty, ktérych dotycza zmiany: ,Kategorie produktow sektora wina”, ,Opis win”, ,Szczegdlne praktyki enologiczne”,
,Maksymalna wydajno$¢”, ,Zwigzek z obszarem geograficznym”, ,Warunki dodatkowe”.

2.4. Dodanie kategorii produktu ,wino musujgce”
Polaczenie zapotrzebowania na rynku i przedsigbiorczosci producentéw wina doprowadzito do produkcji rozmaitych
win musujgcych. Wina bazowe, z ktérych powstajg wina musujace, od dawna byly produkowane w przedmiotowym
regionie winiarskim. Dzialajace w nim rodzinne winnice dodawaly wlasne wina musujace do asortymentu produk-
téw. Odmiany winoro$li wymienione w specyfikacji produktu wina objetego ChNP Tolna zapewniajg szczegdlne
gatunkowe wina musujgce, co pozwala na osiggniecie jednorodnego produktu wysokiej jakosci.

Punkty, ktérych dotyczg zmiany: ,Kategorie produktow sektora wina”, ,Opis win”, ,Szczegdlne praktyki enologiczne”,
,Maksymalna wydajno$¢”, ,Zwiazek z obszarem geograficznym”, ,Warunki dodatkowe”.

2.5. Nowe dozwolone odmiany: Furmint
Struktura konsumpcji wina stale si¢ zmienia, a producenci starajg si¢ nadazy¢ za tymi zmianami. Na wyznaczonym
obszarze coraz czgSciej uprawia si¢ biale i aromatyczne odmiany. Z niektérych odmian, o ktérych mowa w niniejszym
wniosku, od dawna produkowane sg wina o niezawodnej jakosci. Innym kluczowym czynnikiem jest to, Ze Furmint
moze by¢ odmiang winoro$li wykorzystywang do produkcji wina bialego na Wegrzech, na ktérej mozna by oprzeé
jednolita kampani¢ marketingowa wina.

Punkty, ktérych dotycza zmiany: Gléwne odmiany winorosli

2.6. Zmiany dotyczgce uwzglednienia gmin lezgcych poza wyznaczonym obszarem produkgji: dodanie miejscowosci Varsid

W wymienionej gminie znajduje si¢ winnica, ktdrej wlasciciel chce przetwarzaé winogrona pochodzace z wyznaczo-
nego obszaru objetego ChNP Tolna.

Punkty, ktérych dotyczg zmiany: Warunki dodatkowe

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa produktu

Tolna [ Tolnai

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktow sektora wina
1. Wino
4. Wino musujace

9. Gazowane wino potmusujgce

4. Opis wina lub win

Kategoria 1: Wino — biale

Wino biale wystepuje w barwach od bladozielonej do intensywniejszej stomkowozoltej. Zapach charakteryzujg nuty
glownie cytrusow, bialych owocéw. Na podniebieniu wyraznie wyczuwalne intensywne, mocne aromaty kwasowe,
smak charakteryzuje si¢ Srednia zawartoscig alkoholu i Srednia cielistoscia, a takze delikatng pikantnoscia i lekkimi
nutami kwiatowymi.
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* Brakujace parametry analityczne sg zgodne z obowigzujacymi przepisami.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowos¢ ogélna 4,5 g/, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Kategoria 1: Wino — rézowe

Barwa win r6zowych jest bardzo zréznicowana: od blador6zowej, przez fioletows lub tososiowg po truskawkowa lub
malinowg. W ich zapachu dominujg lekkie czerwone owoce jagodowe, takie jak truskawka i malina. Sg to lekkie wina
o $wiezych aromatach kwasowych, w ktérych dominujg zwyczajowe nuty zapachowe.

* Brakujgce parametry analityczne sg zgodne z obowigzujgcymi przepisami.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 4,5 g[l, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Kategoria 1: Wino — czerwone

Wina czerwone maja barwe od blado rubinowej, przez intensywniej rubinowa, po czerwong zblizong do barwy
owocu granatu. W nosie wyczuwalne s3 nuty czerwonych owocéw jagodowych, takich jak wisnia czy truskawka, ale
takze jezyna i $liwka, uzupelnione dyskretnymi nutami korzennymi oraz stodkimi przyprawami pochodzacymi
z drewnianych beczek, takimi jak wanilia i cynamon. Wino charakteryzuje smak od lekkiego po $rednio intensywny
oraz aksamitne taniny.

* Brakujgce parametry analityczne s3 zgodne z obowigzujacymi przepisami.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 g/, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 20

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Kategoria 4: Wino musujgce — biate

Barwa wina moze si¢ waha¢ od jasnozoltej do ztotozoéltej. W nosie pierwotne nuty zapachowe cytruséw i owocow
pestkowych, a wraz z dojrzewaniem wina moga pojawi¢ si¢ réwniez nuty biszkoptu, brioszki i autolizy. Podczas
catego procesu degustacji czu¢ delikatne musowanie wytwarzane przez kwas weglowy pochodzacy z drugiej fermen-
tacji alkoholowe;.
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* Brakujace parametry analityczne sg zgodne z obowigzujacymi przepisami.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

9

Minimalna kwasowo$¢ og6lna

4 g[l, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Kategoria 4: Wino musujgce — rézowe

Barwa wina moze wahac si¢ od barwy jasnej skorki cebuli do jasnej czerwieni. Ma smak i zapach czerwonych owocow
jagodowych, a nawet delikatnie pikantny, ktory uzupelniaja wtérne zapachy i aromaty powstale podczas dojrzewania,

a takze towarzyszy im przyjemna, zréwnowazona kwasowos¢.

Brakujace parametry analityczne s3 zgodne z obowigzujgcymi przepisami.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

9

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

4 g[l, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

18

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Kategoria 4: Wino musujgce — czerwone

Moze mie¢ barwe od rubinowej do gleboko czerwonej. Charakteryzuje si¢ zapachem i aromatem gtéwnie czerwonych
owocéw jagodowych, takich jak wisnia i Sliwka, z delikatnymi drugorzednymi zapachami i aromatami, takimi jak

biszkopt.

* Brakujgce parametry analityczne sg zgodne z obowigzujacymi przepisami.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

9

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna

4 g[l, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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Kategoria 9: Gazowane wino potmusujgce — biate

Wino moze przybieraé barwe od zielonkawobialej po zlotozolta. W nosie dominujg lekkie aromaty cytruséw i owo-
c6w pestkowych, takich jak limonka i zielone jabtko. Charakteryzuje si¢ lekkim bukietem i $wiezymi, Zywymi aroma-

tami kwasowymi.

* Brakujgce parametry analityczne s3 zgodne z obowigzujacymi przepisami.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

9

Minimalna kwasowo$¢ og6lna

4 g/, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Kategoria 9: Gazowane wino pétmusujgce — rézowe

Barwa wina waha si¢ od jasnej skorki cebuli do jasnej czerwieni. Ma zapach czerwonych owocéw jagodowych, takich
jak malina i truskawka. Jego smak charakteryzuje si¢ $wiezg kwasowoscig i lekkim bukietem.

* Brakujgce parametry analityczne sg zgodne z obowigzujacymi przepisami.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

9

Minimalna kwasowo$¢ og6lna

4 g/, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Kategoria 9: Gazowane wino potmusujgce — czerwone

Barwa wina waha si¢ od czerwonej, przez rubinowa i purpurows, do glebokiej czerwieni. Ma zapach gtéwnie $wie-
zych czerwonych owocow jagodowych, takich jak wisnia i truskawka. Jego smak charakteryzuje si¢ $wiezg kwasowos-

cig i lekkim bukietem.

* Brakujgce parametry analityczne sg zgodne z obowigzujgcymi przepisami.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

9

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna

4 g[l, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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5. Praktyki enologiczne
a)  Podstawowe praktyki enologiczne

Przepisy dotyczgce stosowania pewnych okreslen

Szczegblne praktyki enologiczne

1. Wzbogacanie naturalnej zawartosci alkoholu w moszczu oraz stodzenie sa zabronione podczas wytwarzania
produktéw winiarskich Tolna noszacych okreslenie tradycyjne ,kés6i sziiretelésti bor” [wino z péZnego zbioru]
lub ,vélogatott sziiretelésti bor” [wino z wyselekcjonowanych upraw] lub zastrzezone okreslenie ,toppedt sz616-
b6l késziilt bor” [wino z suszonych winogron] lub wskazujace na winnice.

2. Wina wytwarzane w wyselekcjonowanych winnicach musza dojrzewaé w beczkach dgbowych przez co naj-
mniej 6 miesiecy.

Zasady dotyczace uprawy winorosli

Praktyka uprawy

Metoda uprawy winorosli oraz odstep miedzy krzewami:

W przypadku winnic zasadzonych przed 31 lipca 2009 r. produkty sektora wina o chronionej nazwie pochodzenia
,Tolna” moga by¢ wytwarzane do roku winiarskiego 2035/2036 z winogron pochodzacych z kazdej winnicy, w ktérej
metoda uprawy i gesto$¢ nasadzen byly juz dozwolone.

Zasady dotyczace nowych plantacji:

W przypadku winnic zasadzonych po 1 sierpnia 2009 r.:

— Liczba zasadzonych winorosli musi wynosi¢ co najmniej 3 300 winorosli na hektar.

— Odleglo$¢ miedzy rzedami musi wynosi¢ co najmniej 2 metry i nie wigcej niz 3,5 metra.

— Odleglo$¢ miedzy winoroslami musi wynosi¢ co najmniej 0,6 metra i nie wigcej niz 1,2 metra.
Metody przeprowadzania zbioréw:

W przypadku produktéw winiarskich objetych ChNP Tolna dozwolony jest zbiér zaréwno reczny, jak i mechaniczny.
Wyjatek stanowig wina Tolna oznaczone za pomoca okreslen: ,wyselekcjonowana winnica”, ,wyselekcjonowany
zbidr”, ,pdézny zbi6r” lub ,wyprodukowane z suszonych winogron”, w przypadku ktérych zbiér winogron odbywa
si¢ wylacznie recznie.

Okreslenie daty zbioréw:

Zarzad rady wsp6lnoty winiarskiej ma kompetencje do wyznaczania daty zbioréw. Regulamin regionu winiarskiego
zawiera przepisy dotyczace sposobu ustalania i publikowania daty zbioréw.

Wymagania dotyczace jakosci winogron

Praktyka uprawy

Minimalna zawarto$¢ cukréw w winogronach (g/])
Wino

biate: 151,5

rézowe: 151,5

czerwone: 151,5

Wino musujgce

biate: 151,5

rézowe: 151,5
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czerwone: 151,5

Gazowane wino potmusujace
biafe: 151,5

rézowe: 151,5

czerwone: 151,5

Minimalna potencjalna naturalna zawarto$¢ alkoholu w winogronach (% obj.)
Wino

biate: 9,0

rézowe: 9,0

czerwone: 9,0

Wino musujgce

biale: 9,0

rézowe: 9,0

czerwone: 9,0

Gazowane wino pétmusujace
biate: 9,0

rézowe: 9,0

czerwone: 9,0

b)  Maksymalna wydajnos¢
Wino: biale, rézowe, czerwone
100 hl/ha

14 000 kg winogron z hektara

Wino: biale, rézowe, czerwone: Wina produkowane ze wskazaniem nazwy winnicy oraz wina z okresleniem ,wino

z pdznego zbioru”.

80 hl/ha

11 000 kg winogron z hektara

Wino musujace: biale, ré6Zowe, czerwone

100 hl/ha

14 000 kg winogron z hektara

Gazowane wino pétmusujace: biale, rézowe, czerwone
100 hl/ha

14 000 kg winogron z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Okreslenie wyznaczonego obszaru:

Obszary nastgpujacych gmin, ktére w spisie winnic przypisano do klas I lub II: Aba, Aparhant, Bataapati, Bikdcs,
Bonyhdd, Bonyhddvarasd, Bolcske, Cik6, Dunafoldvar, Dunaszentgyorgy, Diizs, Ficankert, Fels6nyék, Fiirged, Grabdc,
Gyonk, Gyore, Gyorkony, Hidas, Hégyész, Igar, Iregszemcse, Izmény, Kisdorog, Kismanyok, Kisszékely, Kisvejke,
Kolesd, Lengyel, Lajoskomérom, Madocsa, Magyarkeszi, Mez6komdarom, Mordgy, M&csény, Mucsfa, Mucsi, Nagydo-
rog, Nagyszékely, Nagymanyok, Nagyszokoly, Németkér, Ozora, Paks, Pilfa, Pari, Pincehely, Regoly, Sarszentlérinc,

Seregélyes, Simontornya, Szabadhidvég, Tamési, Tengelic, Tevel, Tolna, Tolnanémedi, Véralja oraz Zavod.



C 215/18 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 19.6.2023

7. Glowne odmiany winorosli
alibernet
blauburger
bibor kadarka
cabernet franc - cabernet
cabernet sauvignon
chardonnay - kerekleveld
cserszegi fliszeres
dornfelder
ezerfurtd
ezerjo - kolmreifler
furmint - furmint bianco
hérsleveld - garszleveljii
irsai olivér - irsai
kadarka - fekete budai
kirdlylednyka - erdei sirga
kékfrankos - blaufrankisch
kékoporto - blauer portugieser
lednyka - lednysz616
menoire
merlot
nektdr
olasz rizling - olaszrizling
ottonel muskotaly - muscat ottonel
pinot blanc - fehér burgundi
pinot noir - kék burgundi
rajnai rizling - riesling
rizlingszilvani - miiller thurgau
sauvignon - sauvignon blanc
syrah - shiraz
sziirkebardt - pinot gris
sdrga muskotdly - muscat lunel
tramini - traminer
zengd
zenit
zweigelt - blauer zweigeltrebe
z01d szagos - decsi szagos

z61d veltelini - zoldveltelini
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8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw
Opis czynnikéw naturalnych — wspdlnych dla win, win musujacych i gazowanych win pétmusujacych

Region winiarski Tolna znajduje si¢ w potudniowej czesci Wegier, gléwnie w komitacie Tolna, ale takze w komitatach
Baranya i Fejér. Winnice Tolna zostaly zalozone gléwnie na tagodnie opadajgcych, umiarkowanych, ostonigtych
wzgorzach i zboczach o poludniowej ekspozycji.

Najwazniejszg i dominujacg formacjg regionu winiarskiego, a tym samym jego najbardziej rozpowszechniong skalg
glebotworcza, jest less. Na przyklad w H8gyész grubos¢ warstwy lessu sigga 70 metréw. Mniejsza cze$¢ winnic (np.
na obszarach Pincehely, H8gyész, Diizs) obsadzono na piaskach.

Na obszarach uprawy winorosli na wzgérzach Tolna i Kiils6-Somogy dominujg gleby brunatnoziemne (brunatne
gleby lesne typu Ramann) i brunatne gleby lesne z ilastym nalotem, chociaz winnice mozna znalez¢ réwniez na
obszarach z czarnoziemem pokrytym warstwa wapienia.

Pagérkowaty/gorski obszar regionu winiarskiego Tolna znajduje si¢ gléwnie w strefie klimatu umiarkowanie cieptego
i umiarkowanie wilgotnego.

Miesigczna i roczna ilo$¢ promieniowania stonecznego i godzin nastonecznienia w regionie winiarskim Tolna jest
szczeg6lnie korzystna dla uprawy winorosli. Rocznie $wiatto dzienne wystepuje przez 4 400 godzin, a rzeczywiste
nastonecznienie w ciggu roku moze sigga¢ 2 060 godzin. Na obszarach uprawy winorosli na Wegrzech dlugotermi-
nowa $rednia rocznego nastonecznienia wynosi 1 800-2 070 godzin. Swiadczy to o tym, ze region winiarski Tolna
jest bardzo nastoneczniony. Innym waznym czynnikiem jest temperatura. W przedmiotowym regionie winiarskim
dlugoterminowa $rednia roczna temperatura wynosi 11,8 °C, natomiast w okresie wegetacyjnym warto$¢ ta wynosi
15,8 °C. Suma ciepla obliczona na tej podstawie wynosi 3 400 °C, podczas gdy suma ciepla aktywnego wynosi
1 300 °C. Najwigksza ilo$¢ opadéw przypada na maj i czerwiec. Dominuje wiatr z péinocnego zachodu.

Biorac pod uwage topografie, glebe, klimat i hydrografig, region winiarski Tolna mozna uzna¢ za doskonaly obszar
uprawy winorosli.

8.1. Wino

Opis wyznaczonego obszaru: Czynnik ludzki
Rozwdj kultury uprawy winorosli w regionie Tolna zapoczatkowali najpierw Celtowie, a nastepnie Rzymianie.

We wszystkich licznych opactwach zatozonych za panowania dynastii Arpadéw rosty winoroéle, ktére byly starannie
pielegnowane przez benedyktynéw i cystersow.

W XVIII w. Niemcy osiedlajacy si¢ w komitacie Tolna kontynuowali rozwéj lokalnej uprawy winorosli. Uwaza sig, ze
Serbowie osiedlajacy si¢ w tym czasie w Volgység wprowadzili uprawe Kadarki, ktorej uzywali do produkcji wina
czerwonego wedlug nowej procedury: fermentacji na skorkach.

W tym czasie w produkcji winogron i wina dominowaly wina czerwone. Zrédta pisane potwierdzaja, ze istniato juz
sze$¢ odmian dominujgcej Kadarki. Wybuch epidemii filoksery spowodowal ogromne szkody w regionie winiarskim.
Region winiarski Tolna zostal utworzony na mocy ustawy o winie z 1998 r., ale w pierwszej ustawie o winie, pocho-
dzacej z 1893 r., zdefiniowano region winiarski Szekszdrd jako obejmujacy cale terytorium komitatu Tolna, stusznie
zatem mozna nazwac region winiarski Tolna historycznym.

Ta kultura uprawy winoroéli oparta na wielowiekowych tradycjach jest podstawg wiedzy fachowej miejscowej lud-
nosci.

Opis wina lub win

Analityczne cechy charakterystyczne win produkowanych w regionie winiarskim Tolna — ich stosunkowo wysoka
zawarto$¢ alkoholu, korzystne proporcje réznych kwasow, powstawanie substancji, ktére nadaja winu strukture —
wynikajg z warunkow klimatycznych regionu winiarskiego.

Wina z tego regionu winiarskiego sg dzietem winiarzy, ktérzy wychowali si¢ na wielowiekowych tradycjach uprawy
winoroli i zdobyli nowoczesng wiedze. Wlasciwosci organoleptyczne tych win sg szczeg6lnie widoczne w bogactwie
ich aromatéw.
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Wina Tolna charakteryzuja si¢ owocowoscia wywodzaca si¢ z winogron oraz harmonia aromatéw i smakéw wynika-
jacych z dobrego starzenia si¢. Wino charakteryzuje si¢ r6wnowaga miedzy kwasami a ekstraktem.

Wszystkie te cechy sprawiaja, ze wina Tolna cieszg si¢ duzym zainteresowaniem poza granicami Wegier, zar6wno
w krajach Unii Europejskiej, jak i poza nia.

Opis zwigzku przyczynowego i dowody potwierdzajace jego istnienie

Region winiarski Tolna sklada si¢ z wigkszych wzgérz i lagodnie opadajacych dolin. Wysoko$¢ wzgérz siega 150-200
metrow. Wzgodrza pokryte sa lessem zawierajacym wysoki poziom wapienia, ktory w polaczeniu z brunatnymi gle-
bami le$nymi stanowi doskonalg glebe do uprawy winorosli. W ten sposéb spelniony jest pierwszy warunek produk-
¢ji doskonatych winogron.

Minimalna suma ciepa niezbedna do uprawy winoroéli wynosi 2 500 °C, podczas gdy minimalna aktywna suma
ciepla wynosi 1 000 °C, a $rednia roczna temperatura musi wynosi¢ od 9 °C do 21 °C. Te czynniki temperaturowe
maja dtugoterminowy korzystny wplyw na jakos¢ uprawianych tu winogron.

Trzecim czynnikiem jest ilo§¢ opadéw. Dlugoterminowe $rednie roczne opady w regionie winiarskim wynosza 590
mm, podczas gdy winorosle otrzymuja 450 mm opaddéw w sezonie wegetacyjnym. Wiecej opadow nie jest im
potrzebne.

Najlepszym dowodem na doskonale warunki panujgce w regionie winiarskim, biorgc pod uwage réwniez dowody
materialne, jest fakt, Ze produkcja winoroéli i wina w regionie winiarskim sigga co najmniej czasoéw Celtéw.

Wina sprzedawane przez winiarnie dzialajace na terenie regionu winiarskiego — wytwarzane z doskonalych wino-
gron, zgodnie z tradycjami winiarskimi i z wykorzystaniem nowej wiedzy — s3 wysoce zbywalne i cieszg si¢ zaintere-
sowaniem réwniez za granica.

8.2. Wino musujgce

Opis wyznaczonego obszaru: Czynnik ludzki
Wina bazowe do produkgji win musujacych produkuje si¢ w regionie winiarskim Tolna od prawie p6t wieku.

Producenci z regionu winiarskiego opanowali tradycje produkcji win musujacych, rozpoczeli produkcje win musujg-
cych Tolna, a nastgpnie wprowadzili je na rynek.

Produkt zawdziecza swoj sukces wiedzy technicznej i renomie pracujacych tu plantatoréw winogron i winiarzy.
Zasadniczo wina musujace Tolna produkuje si¢ metodg tradycyjna i poddaje fermentacji w butelce. W rezultacie
oprécz pierwotnych owocowych aromatéw, dobrze rozwijaja si¢ rowniez wtdrne smaki i aromaty.

Opis wina lub win

Ze wzgledu na dluzszy okres dojrzewania barwa bialych win musujacych moze wahad si¢ od bladozétltej do ztotozél-
tej, barwa rézowych win musujacych od barwy skérki cebuli do malinoworézowej, a barwa czerwonych win musuja-
cych od rubinowej do ciemnoczerwonej. W smakach i aromatach win musujgcych Tolna dominuja intensywne, owo-
cowe lub korzenne (w przypadku win rézowych, czerwonych) pierwotne smaki i aromaty charakterystyczne dla
winogron, ktére uzupelniajg aromaty wtérne. Wina musujace Tolna charakteryzujg si¢ ponadto Swiezg kwasowoscia.

Opis zwigzku przyczynowego i dowody potwierdzajace jego istnienie

Na klimat regionu winiarskiego Tolna wplywa zaréwno klimat kontynentalny, jak i §rédziemnomorski. Liczba godzin
nastonecznienia jest rowniez wigksza od $redniej krajowej. Roczne opady i ich stosunkowo réwnomierny rozklad,
a takze gleby o stosunkowo dobrej zdolnosci zatrzymywania wody, przyczyniaja si¢ do odpowiedniego zaopatrzenia
w wode w sezonie wegetacyjnym, co jest szczegdlnie waznym czynnikiem w przypadku win musujacych, poniewaz
zapobiega tworzeniu si¢ w winie rolinnych, dusznych zapachéw i niedojrzalych, surowych kwaséw, ktére zostatyby
uwydatnione przez dwutlenek wegla powstajacy w wyniku wtérnej fermentacji alkoholowe;.

Dlugi sezon wegetacyjny i wysoka faczna ilo§¢ ciepta zapewniaja optymalne warunki do odpowiedniego dojrzewania
winogron, z ktérych produkowane jest wino bazowe do win musujacych, a nawet do zachowania $wiezych kwaséw.
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PoloZenie winnic, $rédziemnomorskie warunki klimatyczne, bogate w skladniki odzywcze gleby wapienno-gliniaste
oraz odmiany winoro§li doskonate do uprawy na obszarze produkgji nadaja tacznie winom musujgcym Tolna ich uni-
kalny charakter, pozwalaja im zachowaé bogaty aromat, ztozony owocowy lub korzenny zapach i substancje aroma-
tyczne, $wiezy charakter i elegancka kwasowo$¢ pomimo poddania ich wtdrnej fermentacji alkoholowej. Dzigki dtuz-
szemu dojrzewaniu zgodnie z tradycyjnymi metodami produkcji win musujgcych, wina te charakteryzuja sig
eleganckimi, delikatnymi aromatami wtérnymi.

8.3. Gazowane wino pétmusujgce

Opis wyznaczonego obszaru: Czynnik ludzki

Gazowane wina pélmusujace Tolna uwaza si¢ za nowa kategorie produktow, ktére producenci zaczeli wytwarzaé
z winogron tradycyjnie uprawianych w tym regionie winiarskim w celu produkgji wina bazowego do win musujacych
i ktére z powodzeniem wprowadzili na rynek krajowy.

Zasadniczo produkt zawdziecza swoj sukces ekonomiczny i rynkowy wiedzy technicznej i renomie pracujacych tu
plantatoréw winogron i winiarzy. Gazowane wina pétmusujace Tolna s3 produkowane przewaznie z odmian upra-
wianych w tym regionie winiarskim, a ich jako§¢ osiaga si¢ dzigki ustaleniu daty zbioréw, co pozwala na zachowanie
naturalnych, pierwotnych smakéw i aromatow winogron, ktére dodatkowo podkresla si¢ przez dodanie dwutlenku
wegla przed butelkowaniem.

Opis wina lub win

Biale, ré6Zowe i czerwone gazowane wina pétmusujace Tolna charakteryzujg si¢ harmonijng kwasowoscig, $wiezoscig
i zywymi, zlozonymi aromatami owocowymi.

Opis zwigzku przyczynowego i dowody potwierdzajace jego istnienie

Jest to jeden z potudniowych regionéw winiarskich Wegier. Lokalny klimat jest uwarunkowany wplywami zaréwno
kontynentalnymi, jak i $rédziemnomorskimi. W tej cze$ci Wegier wiosna przychodzi najwczesniej, a liczba godzin
nastonecznienia jest wigksza od Sredniej krajowej. Roczne opady i ich stosunkowo réwnomierny rozklad, a takze
gleby o stosunkowo dobrej zdolnosci zatrzymywania wody, przyczyniaja si¢ do odpowiedniego zaopatrzenia
w wode w sezonie wegetacyjnym, co jest szczegdlnie waznym czynnikiem w przypadku gazowanych win potmusujg-
cych, poniewaz zapobiega tworzeniu si¢ w winie roslinnych, dusznych zapachéw i niedojrzalych, surowych kwaséw,
ktére zostatyby uwydatnione przez dwutlenek wegla obecny w winie.

Polozenie winnic, $rédziemnomorskie warunki klimatyczne, bogate w skladniki odzywcze gleby wapienno-gliniaste
oraz odmiany winorosli doskonate do uprawy na obszarze produkeji nadajg tacznie produkowanemu tutaj winu jego
unikalny charakter, na ktory skladaja si¢ ztozone owocowe zapachy i substancje aromatyczne, $wiezy charakter i ele-
gancka kwasowosc.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze

Mnigjsze jednostki geograficzne, ktdre mozna wskazal, i zasady wskazywania takich jednostek
Ramy prawne:

Okreslane przez organ odpowiedzialny za zarzadzanie ChNP/ChOG, w przypadkach okreslonych przez panstwa
czlonkowskie

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu

1. Powiat: Volgységi

Gminy powiatu: Aparhant, Bataapati, Bonyhdad, Bonyhddvarasd, Cikd, Duzs, Grabdc, Gyore, Hidas, H8gyész, Izmény,
Kisdorog, Kismanyok, Kisvejke, Lengyel, Méragy, MScsény,

Mucsfa, Mucsi, Nagymadnyok, Tevel, Véralja i Zavod

W przypadku win Tolna zawierajacych oznaczenie powiatu 100 % winogron musi pochodzi¢ z winnic znajdujacych
si¢ na obszarach wskazanego powiatu, zaklasyfikowanych jako winnice klasy I lub II zgodnie z rejestrem winnic.

Gminy



C 215/22 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 19.6.2023

Gminy: Aba, Aparhant, Bataapati, Bikdcs, Bonyhdd, Bonyhdadvarasd, Bolcske, Cikd, Dunaf6ldvar, Dunaszentgyorgy,
Duzs, Facdnkert, Fels6nyék, Firged, Grabéc, Gyonk, Gyore, Gyorkony, Hidas, Hogyész, Igar, Iregszemcse, Izmény, Kis-
dorog, Kismédnyok, Kisszékely, Kisvejke, Kolesd, Lengyel, Lajoskomdrom, Madocsa, Magyarkeszi, Mez6komarom,
Moérigy, M&csény, Mucsfa, Mucsi, Nagydorog, Nagyszékely, Nagymanyok, Nagyszokoly, Németkér, Ozora, Paks,
Pélfa, Pari, Pincehely, Regoly, Sarszentl6rinc, Seregélyes, Simontornya, Szabadhidvég, Tamasi, Tengelic, Tevel, Tolna-
némedi, Véralja oraz Zdvod.

W przypadku win zawierajacych oznaczenie powiatu co najmniej 85 % produktu musi pochodzi¢ z winnic znajduja-
cych si¢ na obszarach wskazanego powiatu, zaklasyfikowanych jako winnice klasy I lub II zgodnie z rejestrem winnic,
a nie wigcej niz 15 % produktu moze pochodzi¢ z winnic z innych cz¢$ci wyznaczonych obszaréw regionu winiar-
skiego Tolna, zaklasyfikowanych jako winnice klasy I lub II zgodnie z rejestrem winnic.

2. Nazwy winnic:

Bonyhad: Aranybanya, Sz8l6-domb

Bonyhadvarasd: Kereszt-dils

Lajoskomdrom: Fiilop-hegy

Simontornya: Derék-hegy, M6zsé-hegy

Paks: Hideg-volgy, Sanc-hegy

Gyonk: Kodmon-hegy

W przypadku win zawierajacych nazwe winnicy 95 % winogron wykorzystanych do produkcji wina musi pochodzié
z obszaréw wskazanej winnicy zaklasyfikowanej jako winnica klasy I lub II zgodnie z rejestrem winnic.
Okreslenia tradycyjne zatwierdzone do stosowania oraz okreslenia, ktdrych stosowanie jest zabronione

Ramy prawne:

Okreslane przez organ odpowiedzialny za zarzadzanie ChNP/ChOG, w przypadkach okreSlonych przez panstwa
czonkowskie

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu
Wino:

”

biale: ,Kés6i sziiretelésti” [z péZnego zbioru], ,vélogatott sziiretelésti” [z wyselekcjonowanych upraw], ,muskotély
[muscat], ,cuvée” lub kitvé” [cuvée], ,sziiretlen” [niefiltrowane], ,toppedt sz816b6l késziilt” [produkowane z suszo-
nych winogron], ,primér” [wino wczesne] lub ,Gjbor” [mlode wino], ,elsd sziiret” [z pierwszego zbioru] lub ,virgin
vintage”, ,barrique”, ,barrique-ban erjesztett” [poddane fermentacji w beczkach] lub ,hordéban erjesztett” [poddane
fermentacji w kadziach], ,barrique-ban érlelt” [lezakowane w beczkach] lub ,hordéban érlelt” [lezakowane
w kadziach]

rosé: Vélogatott sziiretelésti” [z wyselekcjonowanych upraw], ,cuvée” lub ,kiivé” [cuvée], ,sziiretlen” [niefiltrowane],
primdr [wino wczesne] lub djbor [mlode wino], ,els6 sziiret” [z pierwszego zbioru]] lub ,virgin vintage”

czerwone: ,Siller”, ,kés6i sziiretelésti” [z pdznego zbioru], ,vélogatott sziiretelésti” [z wyselekcjonowanych upraw],
,muskotdly” [muscat], ,cuvée” lub ,kiivé” [cuvée], ,sziiretlen” [niefiltrowane], ,toppedt sz8l6b6l késziilt” [produko-
wane z suszonych winogron], ,primér” [wino wczesne] lub ,Gjbor” [mtode wino], ,els@ sziiret” [z pierwszego zbioru]
lub ,virgin vintage”, ,barrique”, ,barrique-ban erjesztett” [poddane fermentacji w beczkach] lub ,hordéban erjesztett”
[poddane fermentacji w kadziach], ,barrique-ban érlelt” [lezakowane w beczkach] lub ,hordéban érlelt” [lezakowane
w kadziach]

Wino musujgce:

biale, rézowe, czerwone: ,Muskotdly” [muscat], ,cuvée” lub ,kiivé” [cuvée], ,els§ sziiret” [z pierwszego zbioru] lub
»virgin vintage”

Gazowane wino potmusujace

biale, r6zowe, czerwone: ,Muskotdly” [muscat], ,cuvée” lub kiivé” [cuvée], ,elsG sziiret” [z pierwszego zbioru] lub
»virgin vintage”
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Dodatkowe zasady dotyczgce oznakowania
Ramy prawne:

Okreslane przez organ odpowiedzialny za zarzadzanie ChNP/ChOG, w przypadkach okreslonych przez parnistwa
czlonkowskie

Rodzaj wymogéw dodatkowych:
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu

Okreslenie ,muskotdly” [muscat], ktérego stosowanie jest ograniczone, moze by¢ podawane na etykietach produktéw
winiarskich z zastrzezeniem nastepujacych warunkéw: Co najmniej 85 % wina bazowego musi by¢ wyprodukowane
z rocznika co najmniej jednej z nastepujacych odmian winoroli: Cserszegi fliszeres, Irsai Olivér, Nektdr, Ottonel
muskotdly, Sirga muskotdly.

Na etykiecie nie mogg znajdowa¢ si¢ nazwy odmian Alibernet i Biborkadarka.

Wskazanie rocznika jest obowiazkowe w przypadku win Tolna pochodzacych z jednostek geograficznych mniejszych
niz wyznaczony obszar produkcji. W przypadku umieszczenia rocznika na etykiecie co najmniej 85 % wina musi
pochodzi¢ ze zbioréw ze wskazanego rocznika.

W przypadku Tolna primeur lub mlodego wina 100 % wina musi pochodzi¢ ze wskazanego rocznika.

Dozwolone jest wskazanie dowolnej wersji okreslenia ,,oltalom alatt 4ll6 eredetmegjelolés” [chroniona nazwa pocho-
dzenia], kt6ra zawiera przymiotnik pochodny uzywany w jezyku wegierskim, jak réwniez wskazanie tego okreslenia
w dowolnym jezyku urzedowym Unii Europejskiej.

Jako okreslenie mozna zastosowaé kazda wersje nazwy mniejszej jednostki geograficznej, ktéra zawiera przyrostek
1" w przypadku przymiotnikéw pochodnych w jezyku wegierskim.

Na etykietach wszystkich win objetych nazwa Tolna mozna umieszczaé okreslenia ,terméhelyen palackozva” [butel-
kowane na obszarze produkgji], ,termel6i palackozds” [butelkowane przez producenta] lub ,pinceszdvetkezetben
palackozva” [butelkowane w spdldzielczej wytwérni wina].

Okreslenie ,rozé” mozna zastapic okresleniem ,rosé”, a okreslenie ,kiivé” — okresleniem ,cuvée” lub ,hdzasitds” [kupa-
zZowane)].

Zasady dotyczgce prezentacji

Ramy prawne:

Okreslane przez organ odpowiedzialny za zarzadzanie ChNP/ChOG, w przypadkach okreslonych przez panstwa
cztonkowskie

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

pakowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu

Prezentacja

Wina Tolna z péznych zbioréw, wina Tolna z wyselekcjonowanych upraw, wina Tolna produkowane z suszonych
winogron oraz wina z wyselekcjonowanych winnic moga by¢ sprzedawane wylacznie w szklanych butelkach.

Zasada ta nie ma zastosowania do win produkowanych na obszarze produkgji przez producentéw w ich wlasnych
piwnicach do konsumpcji na miejscu.

Wezesniejsze zgloszenie prezentacji:

Zaklady butelkujace polozone poza wyznaczonym obszarem muszg powiadomi¢ sekretarza Rady Wspodlnot Winiar-
skich Regionu Winiarskiego Tolna o kazdym butelkowaniu najpdzniej 8 dni przed rozpoczgciem prezentacji pro-
duktu winiarskiego opatrzonego chroniong nazwg pochodzenia.

Produkcja wina poza wyznaczonym obszarem

Ramy prawne:

Okreslane przez organ odpowiedzialny za zarzadzanie ChNP/ChOG, w przypadkach okreSlonych przez panstwa
czlonkowskie

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo od wymogu produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
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Opis wymogu
Produkcja wina objetego chroniong nazwg pochodzenia Tolna poza wyznaczonym obszarem jest dozwolona wylacz-
nie w nastegpujacych gminach sasiadujacych z wyznaczonym obszarem, w komitatach wymienionych ponize;.

Komitat Tolna: Alsénana, Alsonyék, Béta, Bataszék, Decs, Harc, Kakasd, Kéty, Medina, Ocsény, Sidagard, Szalka, Szek-
szard, Vardomb, Varsdd, Zomba

Komitat Baranya: Bisse, Csarndta, Didsviszlo, Harkdny, Hegyszentmadrton, Kistétfalu, Marfa, Nagytotfalu, Siklds,
Szava, Tarony, Vokany, Kisharsany, Nagyharsdny, Palkonya, Villdny, Villinykovesd Helesfa, Kispeterd, Mozsg6, Nagy-
peterd, Nyugotszenterzsébet, Szigetvdr, Boda, Cserkiit, Hossztihetény, Ivdnbattydn, Keszii, Kiskassa, K6vagdsz6lGs,
K6vagotottds, Mecseknddasd, Pécs, Pécsvarad, Szemely, Kisjakabfalva, Babarc, Bdr, Boly, DunaszekcsS, Héssigy,
Lanycsok, Mdriakéménd, Mohdcs, Monyor6d, Nagynydrad, Olasz, Szajk, Szederkény, Versend

Komitat B4cs-Kiskun: Akasztd, Bocsa, Kecel, Kisk8ros, Soltvadkert i Borota
Fejér megye: Etyek, Dég
Komitat Pest: Szigetcsép

Komitat Somogy: Balatonboglar
Link do specyfikacji produktu

https:/[boraszat.kormany.hu/download/0/92/f2000/TOLNA _termekleiras%204-v%C3%A1ltozat%20COM%20kn.pdf


https://boraszat.kormany.hu/download/0/92/f2000/TOLNA_termekleiras%204-v%C3%A1ltozat%20COM%20kn.pdf
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