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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2023/C 66/07)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
»Valencay”
PDO-FR-A0320-AM02
Data przekazania informacji: 23.11.2022 r.
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Oficjalny kod geograficzny

Wykaz gmin zostal zaktualizowany z uwzglednieniem oficjalnego kodu geograficznego, wersja z 2021 r., w odniesie-
niu do obszaru geograficznego i obszaru bezposredniego sasiedztwa.

Zmiana ta ma wylacznie redakcyjny charakter, obszaru geograficznego nie zmieniono.

Zmieniono pkt 6 i 9 jednolitego dokumentu.

2. Ciecie
Uproszczono zasady dotyczace przycinania winorosli.

Zmieniono pkt 5 jednolitego dokumentu.

3. Ilo$¢ winogron na krzew

Wrykre$lono maksymalng dopuszczalng ilo$¢ winogron na krzew. Zachowanie $redniej maksymalnej dopuszczalnej
ilosci winogron z danej dziatki pozwala zapewni¢ dobrg jako$¢ zbiorow.

Nie wymaga to zmian w jednolitym dokumencie.

4.  Przepisy rolno-ekologiczne
Dodano rézne przepisy dotyczace ochrony Srodowiska:
— chemiczne odchwaszczanie na koncach rzedéw jest zabronione;
— calkowite chemiczne odchwaszczanie dziakki jest zabronione;

— miedzy rzedami kontrole roslinnosci, zasianej lub dziko rosnacej, prowadzi si¢ Srodkami mechanicznymi i fizycz-
nymi.

Zmiany te w wigkszym stopniu uwzgledniajg wymagania spoleczne dotyczace ograniczenia stosowania Srodkéw
ochrony roélin i wigkszego uwzglednienia potrzeb srodowiska.

Nie wymaga to zmian w jednolitym dokumencie.

5. Normy analityczne

Poziom cukréw i minimalnej naturalnej objetosciowej zawartosci alkoholu zwigkszono w celu uzyskania lepszej
jakosci zbioréw.

Ze wzgledu na normy europejskie wykre$lono postanowienia dotyczace maksymalnej kwasowosci lotnej i poziomu
zelaza.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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W zwiazku z podniesieniem poziomu cukru w winogronach maksymalng objetosciowa zawartos¢ alkoholu po wzbo-
gaceniu podwyzszono z 12,5 % do 13 %.

Zmieniono pkt 4 i 5 jednolitego dokumentu.

6. Wegiel do cel6w enologicznych

W sposob uregulowany i ograniczony dopuszcza si¢ wykorzystanie do celéw enologicznych wegla, co wezesniej byto
zabronione: ,Do produkcji win rézowych dopuszcza si¢ wykorzystywanie wegla do celéw enologicznych, samego lub
w mieszankach stosowanych w preparatach, w przypadku moszczy i mlodych win w trakcie fermentacji w zakresie
nieprzekraczajacym 20 % objetosci win rézowych wytworzonych przez danego producenta wina z danych zbioréw,
przy czym maksymalna dawka nie moze przekracza¢ 60 graméw na hektolitr”. Zasada ta ma przede wszystkim stu-
zy¢ zastosowaniu wegla do partii o gorszych wlasciwosciach organoleptycznych i analitycznych (zmiana aromatu
zwigzana w szczegélnosci ze zjawiskiem utleniania), ale bez zmiany cech charakterystycznych produktu.

Przedmiotowa zmiana powoduje zmiang¢ w pkt 5 jednolitego dokumentu.

7. Pojemno$¢ kadzi fermentacyjnych w winnicy

Pojemno$¢ kadzi zwigksza si¢ do 1,6-krotnosci powierzchni obszaru produkcji pomnozonego przez Srednie plony
z hektara poddawane winifikacji w gospodarstwie w ostatnich pigciu latach.

Zwigkszenie pojemnosci kadzi fermentacyjnych ma na celu usprawnienie zarzgdzania stanem zapaséw i warunkami
fermentacji win czerwonych.

Nie wymaga to zmian w jednolitym dokumencie.

8. Obrét miedzy uprawnionymi wlascicielami sktadow

W rozdziale 1 usuwa si¢ pkt IX ppkt 5 lit. b) dotyczacy daty wprowadzenia win do obrotu miedzy uprawnionymi
wlascicielami sktadow.

Nie wymaga to zmian w jednolitym dokumencie.

9. Zwigzek
Wykreslono odniesienie do roku 2008.

Zmieniono pkt 8 jednolitego dokumentu.

10. Srodki przejéciowe
Ze specyfikacji produktu usunigto Srodki przejsciowe, ktére wygasty.

Nie wymaga to zmian w jednolitym dokumencie.

11. Obowigzki w zakresie skladania deklaracji

Obowiazki w zakresie skladania deklaracji zostaly skorygowane, aby uwzgledni¢ réwniez powiadamianie organu kon-
trolnego.

Nie wymaga to zmian w jednolitym dokumencie.

12. Prowadzenie rejestrow
Wprowadza si¢ obowiazek prowadzenia rejestru monitorowania dojrzatosci i pakowania.

Nie wymaga to zmian w jednolitym dokumencie.

13. Gléwne punkty podlegajace kontroli

Gléwne punkty podlegajace kontroli zmieniono, aby byly one bardziej spjne z metodami kontroli i ze zmianami
w specyfikacji produktu.

Nie wymaga to zmian w jednolitym dokumencie.
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14. Odniesienie do organu kontrolnego

Brzmienie odniesienia do organu kontrolnego zostalo zmienione w celu ujednolicenia brzmienia z innymi specyfika-
cjami nazw. Przedmiotowa zmiana ma charakter wylgcznie redakcyjny.

Nie wymaga to zmian w jednolitym dokumencie.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa lub nazwy

Valencay

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

3.  Kategorie produktow sektora wina

1. Wino

4. Opis wina lub win
1.  Wina biate i rézowe

KROTKI OPIS

Naturalna objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu w tych winach wynosi co najmniej 10 %. Calkowita objetosciowa zawar-
to$¢ alkoholu w winach po wzbogaceniu nie przekracza 13 %. Po pakowaniu:

— maksymalna zawarto$¢ cukrow fermentujacych (glukoza + fruktoza) w winach bialych i ré6zowych wynosi 4
gramy na litr;

— minimalna kwasowo$¢ ogélna win bialych i rézowych, wyrazona w gramach kwasu winowego na litr, wynosi 3,5.

Laczna zawarto$¢ dwutlenku siarki i kwasowos¢ ogdlna win biatych i rézowych sg okreslone w przepisach wspdlno-
towych.

Wina biale posiadajg zazwyczaj aromaty zdominowane przez intensywne nuty kwiatowe (janowiec, biale kwiaty itp.),
ewentualnie polaczone ze szczypta mineralnosci, na przyklad krzemionki, odzwierciedlajacej wysoka zawartos¢ krze-
mienia w glebach. Te dynamiczne wina charakteryzuja si¢ jednak nieco kraglym smakiem.

Wina r6zowe to zwykle wina lekkie, pelne wigoru, jakkolwiek bez nadmiernej intensywnosci, posiadajace wyraziste
aromaty dojrzalych owocow.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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2. Wina czerwone

KROTKI OPIS

Naturalna objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu w tych winach wynosi co najmniej 10 %. Catkowita objetosciowa zawar-
to$¢ alkoholu w winach po wzbogaceniu nie przekracza 13 %. Po pakowaniu maksymalna zawarto$¢ cukréw fermen-
tujacych (glukoza + fruktoza) w winach czerwonych wynosi 2 gramy na litr. W przypadku win czerwonych fermenta-
¢ja jablkowo-mlekowa jest zakoficzona, a zawarto$¢ kwasu jablkowego w tych winach wynosi nie wigcej niz 0,3
grama na litr. Laczna zawarto$¢ dwutlenku siarki i kwasowo$¢ ogélna win czerwonych sa okreslone w przepisach
wspolnotowych.

Wina czerwone majg barwe, ktéra czesto przechodzi w rubinows, i posiadajg aromaty matych czerwonych owocéw,
wisni pospolitych, jak réwniez nuty korzenne i $wieze. Jako wina mlode sa przyjemne w smaku, a w wyniku trwaja-
cego od 3 do 5 lat procesu dojrzewania niektore z nich moga ujawnic swoj pelny potencjat.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5.  Praktyki winiarskie
5.1. Szczegdlne praktyki enologiczne

1. Szczegdlne praktyki enologiczne

Do produkgji win rézowych dopuszcza si¢ wykorzystywanie wegla do celéw enologicznych, samego lub w mieszan-
kach stosowanych w preparatach, w przypadku moszczy i mlodych win w trakcie fermentacji w zakresie nieprzekra-
czajacym 20 % objetosci win rézowych wytworzonych przez danego producenta wina z danych zbioréw, przy czym
maksymalna dawka nie moze przekraczaé 60 graméw na hektolitr. Calkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu
w winach po wzbogaceniu nie przekracza 13 %. Poza wymienionymi powyzej zakazami w praktykach enologicznych
towarzyszacych produkcji wina nalezy przestrzegaé wymogéw obowigzujgcych na poziomie wspdlnotowym oraz
zawartych w kodeksie rolnictwa i rybotéwstwa morskiego.

2. Gesto$é nasadzen
Praktyka uprawy

Minimalna gesto$¢ nasadzenn w winnicy wynosi 6 000 rolin na hektar, a odstep migedzy rzedami winorosli wynosi
maksymalnie 1,70 metra. Odstep migdzy krzewami w rzedzie nie moze by¢ mniejszy niz 0,90 metra.

3. Cigcie

Praktyka uprawy

Winorosl przycina si¢ zgodnie z nastepujgcymi technikami:

— jednoramiennego sznura Guyota,

— cigcia w ksztalcie litery ,y”,

— cigcia krotkiego, z formowaniem czopéw (w formie wachlarza albo jedno- lub dwuramiennego sznura Royat).
Zaleznie od odmiany $rednia liczba oczek na krzew powinna wynosi¢ maksymalnie:

— w przypadku odmian Cot i Gamay — facznie 9 oczek,

— w przypadku pozostalych odmian — 12 oczek.
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5.2. Maksymalna wydajnos¢

1. Wina czerwone i r6zowe

65 hektolitrow z hektara

2. Wina biale

68 hektolitréw z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Zbiér winogron, produkcja wina i jego dojrzewanie odbywajg si¢ na obszarze geograficznym zatwierdzonym przez
Krajowy Instytut ds. Pochodzenia i Jakosci (Institut national de l'origine et de la qualité) podczas posiedzenia wiasci-
wego krajowego komitetu z 16 grudnia 2010 r. W dniu zatwierdzenia niniejszej specyfikacji produktu przez wlasciwy
krajowy komitet obszar ten obejmuje terytorium nastepujacych gmin zgodnie z oficjalnym kodem geograficznym
22021 r.

— w departamencie Indre: Chabris, Fontguenand, Lugay-le-Male, Lye, Menetou-sur-Nahon, Poulaines, Valencay, Val-
Fouzon wylacznie w odniesieniu do terytorium gmin delegowanych Parpecay i Varennes-sur-Fouzon, La Vernelle,
Veuil, Villentrois-Faverolles.

7. Odmiany winorosli
Cabernet franc N
Chardonnay B
Gamay N
Orbois B
Pineau d’Aunis N

Pinot noir N

8.  Opis zwiazku lub zwigzkéw

8.1. Opis czynnikow naturalnych majgcych wplyw na zwigzek z obszarem

Obszar geograficzny kontrolowanej nazwy pochodzenia ,Valengay”, potozony okolo dziesigciu kilometréw na polud-
niowy zachdd od miasta Romorantin-Lanthenay, tworzy rozlegly ptaskowyz poprzecinany dolinami przez niewielkie
cieki wodne plyngce w kierunku péinocy. Niektére z nich zlewaja si¢ w dolinie rzeki Fouzon, biegnacej réwnolegle do
doliny rzeki Cher, by nastepnie potaczy¢ si¢ z t3 rzeka na pétnocnym skraju obszaru geograficznego. Obszar geogra-
ficzny rozciaga si¢ na terytorium 13 gmin na pétnocy departamentu Indre i na terytorium jednej gminy departamentu
Loir-et-Cher, Selles-sur-Cher. Krajobraz, w ktérym wyrdzniaja si¢ niewielkie zagajniki, pozostatosci zywoplotow
i masyw puszczy Valencay, jest ograniczony. Dziatki winnicy sg zazwyczaj polozone na krawedzi odstonigtego przez
erozj¢ plaskowyzu, jak réwniez na niewielkich, wystepujacych w krajobrazie wzniesieniach.

Dzialki precyzyjnie wydzielone do zbioru winogron posiadaja gléwnie gleby powstate:

— na poludniu obszaru geograficznego, na migkkich kredowych warstwach turonskich (redziny, brunatne gleby
wapienne) i ifach z krzemieniami, pochodzgcych z péznej kredy (przemyte lub erozyjne gleby brunatne),

— na poludniowym wschodzie obszaru geograficznego, na utworach gliniasto-piaszczystych z eocenu detrytycz-
nego, posiadajacych niekiedy znaczacg obecno$¢ kamieni,

— na pdinocy obszaru geograficznego, w poblizu dolin rzek Cher i Fouzon, gtéwnie na wapieniach jeziornych regio-
néw Berry i Beauce z epoki eocenu i akwitanu (redziny i brunatne gleby wapienne), a miejscowo na gliniasto-pia-
szczystych formacjach regionu Sologne (z epoki burdygatu).

W panujacych w regionie warunkach klimatycznych umiarkowany klimat oceaniczny wyrdznia si¢ nieco wyzszymi
temperaturami $rednimi i minimalnymi i nieco chlodniejszymi temperaturami maksymalnymi w okresie wegetacji
winorosli.
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Opis czynnikow ludzkich majgcych wplyw na zwigzek z obszarem

Region ,Valencay” stanowit czes¢ dawnej prowingji Berry. Pierwsze znane wzmianki o winnicach pochodzg z X wieku
i dotyczg darowizn na rzecz opactwa. Akt notarialny z XV wieku zawiera wykaz ,licznych winnic potozonych wzdluz
rzeki Nahon”, a wielokrotne pozostale wzmianki, ktére mozna znalez¢ w dokumentach z kolejnych stuleci $wiadcza
jezeli nie o rozwoju, to przynajmniej o utrzymywaniu uprawy winorosli.

Jako wlasciciel zamku w Valencay Talleyrand posiada takze w swoim majatku kilkanascie hektaréw winnic, a jego bra-
tanica, ksiezna Dino, wspomina w 1830 r., ze z winogron zbieranych w kantonie Valengay uzyskuje si¢ dobre wina,
ktére spozywane s3 w calym departamencie.

W 1876 r. w swoim opracowaniu ,Etude des vignobles en France” (Studium winnic we Francji) Jules Guyot odnoto-
wuje, ze winnice potozone wzdluz ciekéw wodnych w kantonie Valencay zapewniaja najlepsze wino w departamencie.
Chociaz te drogi wodne nie sg zeglowne, cze$¢ produkgji eksportuje si¢ juz w XIX wieku, w szczeg6lnosci splawiajac
ja rzeka Cher, nawet jezeli wigksza cze$¢ win jest sprzedawana na rynku lokalnym.

Wina czerwone stanowig 50 % produkcji, wina biale 40 %, a wina rézowe 10 %. Wina biale posiadaja zazwyczaj aro-
maty zdominowane przez intensywne nuty kwiatowe (janowiec, biate kwiaty itp.), ewentualnie polaczone ze szczypta
mineralno$ci, na przyktad krzemionki, odzwierciedlajacej wysoka zawarto$¢ krzemienia w glebach. Te dynamiczne
wina charakteryzuja si¢ jednak nieco kraglym smakiem.

8.2. Wina czerwone majg barwe, ktdra czgsto przechodzi w rubinowg, i posiadajg aromaty malych czerwonych owocéw, wisni pospoli-
tych, jak réwniez nuty korzenne i Swieze. Jako wina mlode sg przyjemne w smaku, a w wyniku trwajgcego od 3 do 5 lat procesu
dojrzewania niektdre z nich mogg ujawnic swdj pelny potencjat.

Wina rézowe to zwykle wina lekkie, pelne wigoru, jakkolwiek bez nadmiernej intensywnosci, posiadajace wyraziste
aromaty dojrzalych owocéw. Zgodnie ze stosowanymi praktykami obszar dzialek wyznaczonych do zbioréw wino-
gron moze obejmowaé wylacznie te dziatki, na ktorych wystepuja redziny, gleby brunatne lub gleby niezbyt glebokie
oraz gleby piaszczysto-gliniaste. Gleby te charakteryzuja si¢ dobrymi wlasciwo$ciami termicznymi oraz umiarkowa-
nymi zasobami wodnymi i wplywaja korzystnie na wezesng wegetacje i dojrzatos¢ winogron. Obszar sprzyja lokaliza-
¢ji winnic na krawedziach plaskowyzow.

Takie usytuowanie wymusza optymalne zarzadzanie ro$linami i ich potencjatem produkcyjnym, co przeklada si¢ na
prowadzenie winorosli i rygorystyczne zasady jej przycinania.

.....

i kontynentalne, a dolina rzeki Cher odgrywa rolg regulatora temperatury, skladaja si¢ na specjalistyczng wiedz¢ zdo-
byta dzigki doswiadczeniom wielu pokolert plantatoréw winorosli, niezmiennie dgzacych do doskonalenia wlasnych
produktéw. Ta specjalistyczna wiedza wyraza si¢ rowniez w rozsadnym doborze przez producenta odmian do kupa-
Z6W.

W wyniku tych wyboréw uzyskuje si¢ dynamiczne i kragle wina biale, posiadajace nuty kwiatowe charakterystyczne
dla gleb gliniasto-wapiennych lub mineralno$¢ pochodzaca z gleb o duzej zawartosci krzemienia. Wina czerwone pro-
dukowane z gleb, ktdre sg niezbyt glebokie i blyskawicznie si¢ nagrzewaja, posiadajg nuty malych czerwonych owo-
c6w i przypraw. Wina rézowe pochodzgce ze stanowisk sprzyjajacych dobremu poziomowi dojrzalosci winogron
posiadaja zaréwno nuty dojrzalych owocéw jak i nuty $wiezosci.

Praktyka, odzwierciedlajaca tozsamos¢ tej spotecznosci, zostata po raz pierwszy potwierdzona w 1970 r., w wyniku
uznania produktu za ,wino wysokiej jako$ci pochodzace ze SciSle okreslonego obszaru” i nastgpnie objecia go kontro-
lowang nazwa pochodzenia w 2004 r.

,Valencay”, ktorego nazwa pobrzmiewa w wierszach Ronsarda i Péguya i przywotuje chwalebne momenty w historii
Francji, nadal oferuje wina, ktére niegdy$ zdobily krélewskie i ksiazece stoly, i sg peretka doliny Cher.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Ramy prawne:
przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:



23.2.2023 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C 6627

odstepstwo dotyczace produkeji na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu:

Obszar bezposredniego sgsiedztwa, okreSlony na zasadzie odstgpstwa w odniesieniu do fermentacji, wytwarzania
i dojrzewania win stanowi obszar nastepujacych gmin zatwierdzony przez Krajowy Instytut ds. Pochodzenia i Jakosci
(Institut national de l'origine et de la qualité) podczas posiedzenia wlasciwego krajowego komitetu z 10 lutego 2011 .
W dniu zatwierdzenia niniejszej specyfikacji produktu przez wlasciwy krajowy komitet obszar ten obejmuje teryto-
rium nastgpujacych gmin zgodnie z oficjalnym kodem geograficznym z 2021 r.:

— w departamencie Indre: Saint-Christophe-en-Bazelle, Vicg-sur-Nahon, Val-Fouzon wylacznie w odniesieniu do
terytorium gminy delegowanej Sainte-Cécile;

— w departamencie Indre-et-Loire: Nouans-les-Fontaines;

— w departamencie Loir-et-Cher: Billy, Chateauvieux, Chatillon-sur-Cher, Coufty, Meusnes.

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu:

a) wszystkie okreslenia fakultatywne umieszcza si¢ na etykietach czcionkg o wymiarach nieprzekraczajacych (pod

wzgledem wysokosci, szerokosci i grubosci) dwukrotno$ci wymiaréw czcionki, ktérg zapisano kontrolowang
nazwe pochodzenia;

b) na etykiecie wina objetego kontrolowang nazwg pochodzenia mozna umiesci¢ nazwe mniejszej jednostki geogra-
ficznej, pod warunkiem ze:

— jest to lokalizacja wpisana do ksigg wieczystych;

— zostala ona podana w deklaracji zbioréw;
Link do specyfikacji produktu

https:/[info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-5fb136ab-6126-4¢61-a569-7094f9a12b65
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