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(Ogloszenia)

INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany w specyfikacji produktu, ktéra nie jest zmiang
nieznaczng, zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
nr 1151/2012 w sprawie systeméw jakosci produktéw rolnych i Srodkéw spozywczych

(2023/C 95/10)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 51 rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (') w terminie trzech miesigcy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU OZNACZONEGO CHRONIONA NAZWA POCHODZENIA/
CHRONIONYM OZNACZENIEM GEOGRAFICZNYM, GDY ZMIANA TA NIE JEST NIEZNACZNA

Whiosek o zatwierdzenie zmiany zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit pierwszy rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012
~ACEITE DE TERRA ALTA | OLI DE TERRA ALTA”
Nr UE: PDO-ES-0245-AMO02 - 30.11.2021
ChNP (X) ChOG ()
1.  Grupa skladajaca wniosek i majaca uzasadniony interes

Consejo Regulador de la DOP Oli de Terra Alta
[Rada regulacyjna dla ChNP ,Oli de Terra Alta”]
C/ Bassa d’en Gaire, 1

43780 Gandesa

HISZPANIA

Tel. +34 977420474

E-mail: info@dopoliterraalta.cat

Internet: www.dopoliterraalta.cat

Rada Regulacyjna dla chronionej nazwy pochodzenia , Aceite de Terra Alta” lub ,Oli de Terra Alta” zrzesza wszystkich
producentéw i wytworcow oliwy objetej ChNP ,Aceite de Terra Alta” i ma uzasadniony interes w ztozeniu wniosku
o wprowadzenie zmian.

2. Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie
Hiszpania

() Dz.U.L343z14.12.2012,s.1.


mailto:info@dopoliterraalta.cat
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3. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotycza zmiany

O

Nazwa produktu

B

Opis produktu

Obszar geograficzny

o O

Dowdd pochodzenia

=)

Metoda produkji

=]

Zwigzek

Etykietowanie

o O

Inne [okresli¢]

4. Rodzaj zmian

Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, niekwalifikujgca si¢ do uznania
za nieznaczng zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

O  Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, dla ktérych jednolity dokument
(lub dokument mu réwnowazny) nie zostal opublikowany, niekwalifikujaca si¢ do uznania za nieznaczng zgod-
nie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

5.  Zmiany

Zmiany w specyfikacji ChNP ,Aceite de Terra Alta”, ktére s3 przedmiotem wniosku, polegaja na zmianie opisu pro-
duktu, pewnych zmianach innych niz istotne dotyczacych warunkéw uprawy, jak réwniez na zmianie redakcyjnej
w brzmieniu linku, co jako jedyne ma wplyw na jednolity dokument.

5.1 W punkcie ,,Opis produktu” dodaje si¢ oliwe jednoodmianows z oliwek odmiany , Arbequina”, uprawiang na obszarze
geograficznym objetym ChNP ,Aceite de Terra Alta” (pkt B.1 specyfikacji i pkt 3.2 jednolitego dokumentu).
W zwiazku z tym opis oliwy chronionej ChNP zostal rozszerzony o oliwe wyprodukowang wylacznie z oliwek
odmiany ,Arbequina”, a takze o oliwe jednoodmianowa wyprodukowang z gléwnej odmiany ,Empeltre” i mieszanek
tej ostatniej z innymi odmianami dopuszczonymi przez ChNP, wéréd ktérych znajduje si¢ ,Arbequina” (zgodnie
z poprzednig wersja specyfikacji).

Zmieniony tekst ma obecnie nastgpujace brzmienie:

Oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia, pozyskiwana z owocéw Olea Europea L nalezgcych do odmian ,Empel-
tre” i ,Arbequina” lub odmiany ,Empeltre” jako odmiany glownej i , Arbequina”, ,Morruda” i ,Farga” jako odmian drugorzed-
nych, otrzymywana poprzez zastosowanie procedur mechanicznych lub innych metod fizycznych, ktdre pozostajg bez wplywu na
whasciwosci oliwy, pozwalajgc zachowal jej smak, zapach oraz cechy owocow, z ktdrych pochodzi.

Odmiana ,,Empeltre” to gtéwna i tradycyjna odmiana, jako Ze jest najbardziej rozpowszechniona na obszarze produkcji.

Uzasadnienie: ,Arbequina” jest drugg co do wazno$ci odmiang, obecna w uprawie na obszarze geograficznym ChNP,
zajmujac 22 % terendw przeznaczonych pod uprawe drzewek oliwnych. ,Empeltre” jest odmiang gléwna i stanowi
65 % upraw. ,Arbequina” stala si¢ w ostatnich latach bardziej rozpowszechniona dzigki sadzeniu nowych gajéw
z dodatkowym nawadnianiem, ale jej obecnos¢ na tym obszarze sigga dalej wstecz. Wlaczenie oliwy jednoodmiano-
wej wyprodukowanej z oliwek odmiany , Arbequina” do ChNP , Aceite de Terra Alta” oznacza uznanie oliwy z oliwek
najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia produkowanej na tym obszarze od ponad 40 lat. Czynniki wlasciwe dla
tego obszaru — jego uksztaltowanie, wysokos¢ n.p.m., gleba, klimat itp. — oraz tradycyjne metody uprawy specyficzne
dla obszaru geograficznego ChNP ,Aceite de Terra Alta” nadaly tej jednoodmianowej oliwie najwyzszej jakosci
z pierwszego tloczenia z oliwek Arbequina odrebny i charakterystyczny profil, ktéry odréznia ja od oliwy wytwarza-
nej z oliwek tej samej odmiany, ale wyprodukowanej gdzie indziej.

Oliwa jednoodmianowa wytwarzana z oliwek odmiany , Arbequina” ma takie same cechy charakterystyczne jak oliwa
chroniona ChNP ,Aceite de Terra Alta”. Potwierdza to sprawozdanie Instytutu Badar i Technologii Rolno-Spozy-
wezych (Institut de Recerca i Tecnologia Agroalimentaria — IRTA) z 2020 r. pt. ,Klasyfikacja oliw »Arbequina« produ-
kowanych na obszarze geograficznym ChNP »Oli de Terra Alta<”, w ktérym stwierdzono, ze oliwy z oliwek ,Arbe-
quina” uprawianych na obszarze objetym ChNP spelniaja wymogi specyfikacji ChNP ,Aceite de Terra Alta”.
Wiaczenie oliwy Arbequiny do ChNP nie powoduje zatem zadnej zmiany profilu sensorycznego ani wlasciwosci fizy-
kochemicznych oliwy objetej ChNP.
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5.2 W pkt E.a specyfikacji ,Warunki uprawy” wprowadza si¢ nast¢pujace zmiany inne niz istotne:

— Punkt ,Odlegto$¢ migdzy roslinami” zostaje zmieniony w celu odzwierciedlenia obecnych warunkéw wegetacyj-
nych i uwzglednienia nowych nawadnianych gajow o znacznie wigkszej gestosci nasadzen, do 500-1 200 drzew
na hektar. W celu doprecyzowania dodaje si¢ nastgpujace zdanie:

W przypadku nawadnianych gajow Srednig gesto$¢ nasadzen szacuje si¢ na okoto 500-1 200 drzew na hektar.”

— W punkecie ,Orka” dodano dodatkowy akapit poswigcony szczegdlnie technice fertygacji stosowanej w nawadnia-
nych gajach, ktéry zawiera informacje o nawozach. W celu doprecyzowania w specyfikacji produktu dodano
nastepujacy akapit:

W nawadnianych gajach nawozenie polega na dodawaniu zbilansowanego plynnego nawozu wielosktadnikowego do wody uzywa-
nej do nawadniania wedtug wzoréw stosowanych wspélnie przez samych plantatoréw oliwek lub doradzanych bgdZ zalecanych
przez agronomoéw pracujgcych na tym obszarze.”

— Z tego samego powodu, o ktérym mowa w dwdch poprzednich punktach, tj. w celu uzupelnienia informaciji
zawartych w specyfikacji i uwzglednienia wzrostu liczby gajow o wickszej gestosci nasadzert spowodowanego
nawadnianiem, w punkcie ,Nawadnianie” dodaje si¢ akapity w brzmieniu:

W ostatnim dziesigcioleciu (2010-2020) odnotowano powszechny wzrost liczby nawadnianych gajéw na catym obszarze geogra-
ficznym objetym ChNP. Nie ogranicza sig to tylko do jednej czgsci obszaru.

Niemal wszystkie instalacje nawadniajgce sq urzgdzeniami pomocniczymi, ktdre zapewniajg zmienng ilosé wody na hektar stosow-
nie do potrzeb w zaleznosci od pory roku i pogody.”

Uzasadnienie: poniewaz w obszarze ChNP wprowadzono dodatkowe nawadnianie, w ostatnim dziesigcioleciu nastg-
pil znaczny wzrost liczby nawadnianych gajow i spadek liczby bardziej tradycyjnych gajéw nawadnianych deszczami.
Te nowe gaje, ktore znajduja si¢ na calym obszarze ChNP, charakteryzuja si¢ zazwyczaj znacznie wigksza gestoscia
nasadzen niz gaje nawadniane deszczami. Uznano zatem za wlasciwe rozszerzenie i zaktualizowanie tych aspektow

warunkow uprawy zawartych w punkcie E.a specyfikacji produktu (,Metoda produkgji, sg to: warunki uprawy), cho-
ciaz w momencie uznania ChNP istnialo juz kilka nawadnianych gajéw, stanowily one jedynie niewielka mniejszos¢.

5.3 W pkt 5 (,Zwigzek”) jednolitego dokumentu wprowadzono réwniez pewne zmiany inne niz istotne, ktdre nie pocia-
gaja za sobg zadnej zmiany charakteru zwigzku miedzy produktem objetym ChNP a obszarem geograficznym.
W tym punkcie specyfikacji produktu nie wprowadzono zadnych zmian.
Celem tych modyfikacji jest wyjasnienie, ze cztery odmiany, z ktérych mozna wytwarza¢ oliwe z ChNP, s3 odmianami
rodzimymi, tradycyjnie uprawianymi na tym obszarze i doskonale dostosowanymi do warunkéw glebowo-klimatycz-
nych obszaru produkcji. Brzmienie poprzedniej wersji jednolitego dokumentu moze wprowadza¢ w blad i sprawiaé

wrazenie, ze jedyna odmiang tradycyjnie uprawiang i doskonale przystosowang do tego obszaru jest gtéwna odmiana
,Empeltre”. Z tego powodu uznano za wlasciwe doprecyzowanie tego punktu w jednolitym dokumencie.

JEDNOLITY DOKUMENT
,~ACEITE DE TERRA ALTA | OLI DE TERRA ALTA”
Nr UE: PDO-ES-0245-AMO02 - 30.11.2021
ChNP (X) ChOG ()
1. Nazwa lub nazwy [CHNP lub CHOG]

»Aceite de Terra Alta/Oli de Terra Alta”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Hiszpania
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3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu

Klasa 1.5. Oleje i tluszcze (masto, margaryna, oleje itp.)

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ hazwa podana w pkt 1

Oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia, pozyskiwana z owocéw Olea Europea L nalezacych do
odmian ,Empeltre” lub ,Arbequina”, lub mieszanki ,Empeltre” jako odmiany gltéwnej i ,Arbequina”, ,Morruda”
i ,Farga” jako odmian drugorzednych, poprzez zastosowanie procedur mechanicznych lub innych metod fizycznych,
ktére pozostajg bez wplywu na wlasciwosci oliwy, pozwalajac zachowac¢ jej smak, zapach oraz cechy owocow, z kt6-
rych pochodzi. Odmiana ,Empeltre” to gléwna i tradycyjna odmiana, jako Ze jest najbardziej rozpowszechniona na
obszarze produkdji.

Oliwa objeta nazwg pochodzenia ,Aceite de Terra Alta” odznacza si¢ nastgpujacymi cechami charakterystycznymi:

Wtlasciwosci organoleptyczne:

Wyglad Czysty, przejrzysty

Kolor Oliwki zebrane na poczatku sezonu zbioréw majg kolor
zielony lub zéltozielony, a w miarg trwania sezonu kolor
261ty (o odcieniu od bladozéltego do koloru starego zlota).

Smak Oliwa o dobrych walorach smakowych, aromat owocowy
od $rednio-intensywnego po intensywny, ktéry moze
przechodzi¢ w bardziej stodkawy z lekkim posmakiem
owocowym w miar¢ uplywu sezonu zbioréw. Nuty
aromatyczne mogace przywodzi¢ na my$l migdaly lub

orzechy.
Mediana wad (Md) 0
Mediana aromatu owoc6w 22,5
Mediana goryczy <6
Mediana ostrego smaku <6
Wtlasciwos$ci chemiczne i fizyczne:
Maksymalna kwasowos¢ (% kwasu oleinowego) 0,50
Maksymalna liczba nadtlenkowa (meq. 0,/kg) 18
K,70 maksymalnie 0,20
K,3, maksymalnie 2,50

Profil sensoryczny i wlasciwosci fizykochemiczne czterech odmian sg bardzo podobne, co prowadzi do powstania
jednorodnych produktéw, w zwigzku z czym na gtéwne whasciwosci oliwy z oliwek ,Aceite de Terra Alta/Oli de
Terra Alta” nie ma wplywu mieszanie tych odmian [...].

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgeego) i surowce (wytgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

3.4. Poszczegéine etapy produkcji, ktre muszg odbywad sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Uprawa oliwek oraz wytwarzanie produktu odbywaja si¢ wylacznie na obszarze geograficznym okreslonym w punk-
cie 4.
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3.5. Szczegotowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

3.6.

Pakowanie oliwy z oliwek moze przebiega¢ zaréwno na terenie obszaru geograficznego opisanego w pkt 4, jak i poza
nim.

Na potrzeby sprzedazy detalicznej produkt pakuje si¢ w opakowania o pojemnosci rownej lub mniejszej niz 5 litrow,
dozwolonych zgodnie z obowiazujacym prawem.

Szczeg6towe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa
Pojemnik musi by¢ opatrzony nazwg ,Aceite de Terra Alta” (w jezyku kastylijskim) lub ,Oli de Terra Alta” (w jezyku

katalofiskim) ze wzmianka ,Chroniona nazwa pochodzenia” lub ,ChNP”; powinny si¢ tez na nim znalez¢ inne dane,
ktore zazwyczaj okreslane sa w majacych zastosowanie przepisach.

Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar, na ktérym prowadzone sg uprawy obejmuje region Terra Alta oraz niektére gminy regionu Ribera d’Ebre.
Oba wspomniane regiony potozone sg na potudniowym wschodzie Wspélnoty Autonomicznej Katalonii.

Na przedmiotowy obszar geograficzny skladaja si¢ zatem nastepujace gminy:

Terra Alta Ribera d’Ebre
Arnés Corbera d’Ebre Pinell de Brai Asco
Batea Gandesa Pobla de Massaluca Flix (wszystkie wieloboki
z wyjatkiem wielobokéw
13,18,19,20i21)
Bot Horta de Sant Joan Prat de Comte Riba roja d’Ebre
Caseres La Fatarella Vilalba dels Arcs

Zwigzek z obszarem geograficznym

Obszar geograficzny, na ktérym prowadzona jest uprawa i wytwarzana jest oliwa objeta chroniong nazwg pochodze-
nia, pokrywa si¢ z potudniowym odcinkiem doliny rzeki Ebro. Réznorodne uksztaltowanie ternu oraz polozenie tego
obszaru w glebi ladu i z dala od morza sprawa, Ze jest on uznawany za strefe przejsciowa pomiedzy klimatem gor-
skim, a kontynentalnym klimatem $rédziemnomorskim. Pod wzgledem charakterystyki gleb i cech klimatycznych,
obszar ten ksztattuja trzy decydujgce czynniki:

— Wysoko$¢ nad poziomem morza: Obszar ten polozony jest na plaskowyzu o Sredniej wysokosci 400 m n.p.m.,
skladajacy si¢ z gleb wapiennych o bardzo niskiej zyznosci.

— Naturalne bariery: w regionie zbiegaja si¢ trzy pasma gorskie: z jednej strony sa to pasma ,Pandols” i ,Cavalls”
o $redniej wysokosci 700 m, a z drugiej pasmo najwazniejsze, ktérego wysoko$¢ w czesci potnocnej osiaga 1 400
m, o nazwie ,Els ports de Beseit”. Czynniki te przekladaja si¢ na szczeg6lng rzezbg terenu, ktora tworzy wyjatkowy
mikroklimat, charakterystyczny dla klimatu §rédziemnomorskiego kontynentalnego o skrajnych warto$ciach tem-
peratur, ich duzych wahaniach i letnich suszach.

— Wiatry: w zwiazku z powyzszym ogromne znaczenie majg takze wiatry charakterystyczne dla tego obszaru — nie
tyle ze wzgledu na swa predkos¢ (ktéra nie jest szczegdlnie duza), ale przez sw6j wplyw na uprawe roélin. Warto
podkresli¢ dwa najwazniejsze typy wiatru wystepujace na tym obszarze: wiatr ,,Garbinada” oraz ,Cerc”.

Wiasciwosci oliwy objetej ChNP wynikajg z cech charakterystycznych odmiany oliwek, ktore sa rodzime i tradycyjnie
uprawiane w tym obszarze. Sg to odmiany cenione ze wzgledu na wysoka zawarto$¢ ttuszczu oraz doskonalg jakosé
powstajacej z nich oliwy. Rosliny odmiany ,Empeltre” wystepuja w warunkach naturalnych wylacznie w obrebie
doliny rzeki Ebro oraz na Balearach. Obszar geograficzny chronionej nazwy pochodzenia ,Aceite de Terra Alta” lub
,Oli de Terra Alta” pokrywa si¢ dokladnie z potudniowa czgscia tejze doliny. ,Empeltre”, ,Arbequina”, ,Farga” i ,Mor-
ruda” s3 to odmiany doskonale przystosowane do warunkow klimatycznych i glebowych panujacych na obszarze pro-
dukdji oliwy objetej ChNP. Wynika to z faktu, ze nie zostaly one niedawno wprowadzone, ale powstaly w procesie



C 95/20 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 14.3.2023

doboru naturalnego jako odporne odmiany przystosowane do gleb ubogich, wytrzymale na susz¢ i niskie tempera-
tury. W rzeczywistosci ,Empeltre” jest gléwng odmiang uprawiang tradycyjnie w regionie Terra Alta, a takze jedynga,
ktéra uprawia si¢ w niekt6rych miejscowosciach. Odmiana ,Empeltre” jest tak wazna i charakterystyczna dla regionu
Terra Alta, ze w szk6tkach okreSla si¢ jg wrecz nazwa ,Terra Alta”. Odmiany te sa tak dobrze dostosowane do warun-
kéw glebowo-klimatycznych na tym obszarze, ze Instytut Badan i Technologii Rolno-Spozywczych (Institut de
Recerca i Tecnologia Agroalimentaria — IRTA) zalozy} gaje klonéw odmian Empeltre i Arbequina w celu wzmocnienia
odmian na obecnym obszarze objetym ChNP, odpowiednio w gminach Batea i Gandesa.

Wysoko$¢ nad poziomem morza, naturalne bariery ksztaltujace rzezbe terenu na tym obszarze, a takze wiejace tu
wiatry, tworza wyjatkowy mikroklimat. Ma on bezpo$redni wplyw na cykl rozwojowy drzew oliwnych, a co za tym
idzie takze na ich owoce — oliwki — oraz pozyskiwang z nich oliwg.

Duzg role odgrywaja tu takze wiatry: wiatr potudniowo-zachodni, zwany ,Garbinada”, dostarcza wilgotnosci koniecz-
nej do uprawy drzew oliwnych. A wiatr ,Cer¢”, ktory jest zimny, suchy i wieje z péinocnego zachodu, dzigki swoim
cechom charakterystycznym i czestotliwosci wystepowania pozwala unikngé wielu probleméw sanitarnych (np.
plesni), dzigki czemu owoce stanowigce surowiec do produkcji oliwy dojrzewaja bez probleméw i trafiaja do miynéw
w doskonalym stanie.

Z perspektywy historycznej oliwa ,Aceite de Terra Alta” lub ,Oli de Terra Alta” to produkt bedacy rezultatem dlugiej
tradycji uprawy, ktdrej poczatki w regionie Terra Alta siggaja podobno czaséw, kiedy tereny te zamieszkiwane byly
przez ludnos¢ arabska. W roku 1192, gdy Arabowie zostali stad wyparci przez chrzescijan, produkcja oliwy w tym
regionie stanowita juz jeden z gléwnych filaréw lokalnej produkcji rolnej (Cartes de Poblament de Gandesa, 1992). Wed-
lug informacji zawartych w ksigzce ,Mis Memorias” (,Moje wspomnienia”) Antoniego Mascar6é z 1948 r., okolo
1787 r. drzewa oliwne byly najczesciej uprawiana rosling w gminie Batea, (miejscowo$¢ w regionie Terra Alta), przed
zbozem i winoro$lg. Jak czytamy we wspomnianym dziele: ,[...] wielko$¢ produkeji oliwy, ktdrej obszar ten zawdzig-
cza swoj stabilny dobrobyt, osiagnela w tym roku 21 000 céntaros, kazdy o wadze 38 funtéw, co daje 31 920 arrob
kastylijskich [...]”. Oznacza to produkcje¢ 350 000 kilograméw oliwy, co odpowiada w przyblizeniu 1 800 000 kilo-
gramom oliwek zebranych w miescie, ktére miato wtedy mniej niz 1 000 mieszkancow. Pozwala to sobie wyobrazi¢
jak wazna byta produkcja oliwy na tym terenie w XVIII w. Pozostalo tak do potowy XIX w., kiedy w obecnym regionie
Terra Alta uprawiano gtéwnie wlasnie drzewa oliwne, i to na skale przekraczajaca znacznie obecny poziom produkcji
(.Diccionario Geogréfico-Estadistico-Histérico de Espafia” autorstwa Pascuala Madoza, 1847). Madoz chwali takze
jako$¢ oliwy, opisujac rejon Gandesa tymi stowami: ,[..] produkuje si¢ na tych ziemiach duze ilosci delikatnej oliwy,
a takze pszenice i zyto [...]".

Dobér naturalny, kt6ry nadat charakter oliwkom z tego obszaru geograficznego, a ktéry wynika z panujacych tu
warunkéw naturalnych sprzyjajacych produkcji oliwy, a takze dtuga tradycja jej wytwarzania na tym terenie (obejmu-
jaca wszystkie etapy uprawy i przetwarzania, od orki po zbiér w optymalnym momencie dojrzewania i przetwarza-
nie), pozwalajg uzyskacd oliwe najwyzszej jakosci, o dobrych walorach smakowych, owocowym posmaku i nutach aro-
matycznych przywodzacych na mysl migdaly i/lub orzechy.

Odeslanie do publikagji specyfikacji
Podczas rozpatrywania wniosku o zmiang zaktualizowana specyfikacja produktu jest dostepna za posrednictwem linku:
http:/[agricultura.gencat.cat/web/.content/al_alimentacio/al02_qualitat_alimentaria/normativa-dop-igp/plecs-tramit/

pliego-condiciones-dop-aceite-terra-alta-modificacio-2021-es.pdf

Po zatwierdzeniu bedzie on dostepny pod adresem: http://agricultura.gencat.cat/caambits/alimentacio/segells-qualitat-dife
renciada/distintius-origen/dop-igp /normativa-dop-igp/plecs-condicions/en-vigor/castella/
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