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Publikacja wniosku o zmiane zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w
sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw
spozywczych

(2006/C 332/04)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu do wniosku o zmiang¢ zgodnie z art. 7 rozporzg-
dzenia Rady (WE) nr 510/2006. Komisja musi otrzymaé o$wiadczenia o sprzeciwie w terminie sze$ciu
miesiecy od daty publikacji.

WNIOSEK O ZMIANE

ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
Whniosek o zmiang¢ zgodnie z art. 9 i art. 17 ust. 2
.SIERRA MAGINA”
Nr WE: ES/PDO/105/0054

CHNP (X) CHOG ()
Whnioskowane zmiany
Pozycja(-e) w opisie

Nazwa produktu
Opis produktu
Obszar geograficzny
Dowdd pochodzenia
Metoda produkgji
Zwigzek

Etykietowanie
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Wymogi krajowe

Zmiana(-y):
Obszar geograficzny

Do obszaru objetego chroniong nazwg pochodzenia Sierra Mdgina dolaczone zostajg tereny miejscowosci La
Guardia de Jaén ze wzgledu na ich jednolity charakter z obszarem Sierra Mégina pod wzgledem cech fizycz-
nych, stosowanych odmian, technik i praktyk uprawy, gestosci plantacji, cech chemicznych i organoleptycz-
nych wytwarzanej oliwy, a takze zblizone procesy produkgji i przygotowywania do sprzedazy.

W czedci ,Produkcja” o nastepujacej tresci:

,Obszar produkcji oliwy z oliwek chronionej nazwg pochodzenia »Sierra Mégina« sklada si¢ z terenow
potozonych w obrebie nastgpujacych gmin: Albanchez de Ubeda, Bédmar-Garciez, Bélmez de la Mora-
leda, Cabra del Santo Cristo, Cambil, Huelma, Solera, Jimena, Jédar, Torres, Mancha Real, Campillo de
Arenas, Pegalajar, Larva i Cércheles (Cérchel i Carchelejo)” wnioskuje si¢ o dodanie gminy:,La Guardia de
Jaén”.
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UAKTUALNIONE STRESZCZENIE
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
,SIERRA MAGINA”

Nr WE: ES/PDO/105/0054
CHNP (X) CHOG ()

Niniejsze zestawienie zostalo sporzadzone wylacznie do celéw informacyjnych. W celu uzyskania doklad-
nych informacji, zainteresowane strony mogg zapozna¢ si¢ z pelng wersja opisu produktu udostgpniang
przez wiladze krajowe, o ktérych mowa w pkt 1, lub przez stuzby Komisji Europejskiej (*).

1. Odpowiedzialny departament w pafstwie czbonkowskim:

Nazwa: Subdireccion General de Calidad y Promocién Agroalimentaria. Direccién General de Indu-
stria Agroalimentaria y Alimentacion. Secretarfa General de Agricultura y Alimentacion.
Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién

Adres:  Infanta Isabel 1° E-20871 Madrid
Telefon: (34) 913 47 53 94
Faks:  (34) 913 47 54 10

E-mail:  sgcaproagro@mapya.es

2. Grupa:

Nazwa: Consejo Regulador de la Denominacién de Origen «Sierra de Mdginay.

Adres:  Ctra. Mancha Real-Cazorla, s/n
E-23537 Bedmar (Jaén)

Telefon: (34) 953 77 20 90
Faks:  (34) 95377 2272
E-mail:  D.O.sierra-magina@swin.net

Sklad:  producenci/przetwércy ( X ) inni ()

3. Rodzaj produktu:

Klasa 1.5 — Thuszcze (masto, margaryna, oliwa, itp.)

4. Opis (podsumowanie warunkéw okreslonych w art. 4 ust. 2)

4.1 Nazwa: ,Sierra Magina”

4.2 Opis: Oliwa z oliwek z pierwszego tloczenia ekstra, uzyskana z oliwek (Olea europea L), odmian
Picual y Manzanillo de Jaén.

Za gléwng odmiang sposréd odmian chronionych uznaje si¢ odmiang Picual.

Jej cechy sa nastepujace: maksymalna kwasowo$¢: do 0,5°% liczba nadtlenowa: absorpcyjnos$é w nadfio-
lecie K270, maksymalnie 0,20 meg aktywnego tlenu na kg oliwy; wilgotno$¢ i zanieczyszczenia:
nieprzekraczajace 0,1 %.

Oliwa o duzej stabilnosci, silnym posmaku owocéw i lekko gorzka. Barwa od ciemnozielonej do zloto-
261tej, w zalezno$ci od okresu zbioréw oliwki oraz miejsca polozenia plantacji oliwek w okregu.

Chroniona oliwa jest wytwarzana z oliwek, z ktérych przynajmniej 90 % to oliwki odmiany Picual.

4.3 Obszar geograficzny: Umiejscowienie i granice obszaru: Obszar produkgji jest otoczony parkiem
narodowym, od ktérego pochodzi nazwa produktu. Znajduje si¢ on w $rodkowej czesci poludniowego
obszaru prowingji Jaén i obejmuje szesnascie gmin, a plantacje oliwek pokrywaja taczny obszar 64 009
ha, réwny 84 % wykorzystywanych uzytkéw rolnych.

Gminy, ktére obejmuje: Obejmuje szesnascie gmin prowingji Jaén: Albdnchez de Ubeda, Bedmar-
Garciez, Bélmez de la Moraleda, Cabra del Santo Cristo, Cambil, Campillo de Arenas, Carcheles (Carchel
y Carchelejo), Huelma, Jimena, Jodar, La Guardia de Jaén, Larva, Mancha Real, Pegalajar, Solera i Torres.

Q) Komisf(a Europejska, Dyrekcja Generalna ds. Rolnictwa i Rozwoju Obszaréw Wiejskich, Departament ds. Polityki Jakosci

Produktow Rolnych, B-1049 Bruksela.
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Dowéd pochodzenia: Oliwki, ktére sg dostarczane do olejarni, nalezg do zatwierdzonych odmian i
pochodzg z plantacji wpisanych do rejestréw organu regulacyjnego. Oliwa jest uzyskiwana w olejar-
niach wpisanych i polozonych na obszarze produkcji, pod nadzorem kontroleréw organu regulacyj-
nego i jest przechowywana w olejarniach lub w zarejestrowanych zakladach pakujacych. Uzyskana
oliwa jest poddawana analizie fizykochemicznej oraz organoleptycznej. Jedynie oliwa, ktéra przeszla
przez wszystkie procesy kontroli, jest pakowana i wypuszczana na rynek opatrzona nazwa pocho-
dzenia i etykieta numerowang przez organ regulacyjny.

Metoda produkcji: Oliwki zatwierdzonych odmian i z zarejestrowanych plantacji oliwek, kiedy
dojrzeja, sa zbierane ze starannoscia, przy czym te, ktore si¢ znajdujg na ziemi sg oddzielane od oliwek,
ktére znajduja si¢ na drzewie. Po ich zebraniu, s3 przewozone do olejarni w ustalonych warunkach,
ktére zapewnia, Ze owoc nie ulegnie uszkodzeniu. Owoce s3 czyszczone i myte, w celu oddzielenia
lici, todyg, ziemi oraz zanieczyszczen, a nastgpnie prasowane dla uzyskania oliwy. Omawiany proces
trwa nie dluzej niz 48 godzin. Do wytwarzania oliwy stosowane s3 odpowiednie techniki, zatwierdzone
i nadzorowane przez organ regulacyjny. Wytworzona oliwa jest pozostawiana do zdekantowania i po
oddzieleniu oliwy o wysokiej jakosci, jest ona badana i klasyfikowana. Jedynie oliwy z pierwszego
ttoczenia ekstra sg chronione nazwg.

Zwiazek: Sierra Magina jest masywem goérskim polozonym nad réwning, ciaggnacym si¢ w relatywnie
krétkiej linii z pétnocnego wschodu na potudniowy zachéd i otoczonym niewielkimi gérami. Plantacje
oliwek sg polozone na mniej stromych zboczach masywu, do wysokosci 850 m, co sprawia wrazenie
wyspy otoczonej morzem drzew oliwnych. Najczesciej wystepujacymi glebami w okregu sa: gleby
skaliste, gleby inicjalne luzne wapniste, gleby brunatne i gleby ptowe o odcieniu barwy czerwonawym.
Klimat oscyluje miedzy $rédziemnomorskim subtropikalnym i §rédziemnomorskim umiarkowanym,
przy czym Srednie roczne temperatury wynoszg pomiedzy 13 i 17 °C, a roczne $rednie opady miedzy
400 i 800 mm. Tradycyjne techniki uprawy oraz czeSciowej uprawy, przycinanie, zwalczanie szkod-
nikéw i chor6b zapewniaja odpowiednie Srodowisko rozwoju drzew oliwkowych, ktére rodzg zdrowe
oliwki, z ktérych otrzymuje si¢ oliwe o charakterystycznych cechach silnie zwigzanych z otoczeniem
geograficznym.

Organ kontrolny:
Nazwa: Consejo Regulador de la Denominacién de Origen «Sierra de Maginan.

Adres:  Ctra. Mancha Real-Cazorla, s/n
E-23537 Bedmar

Telefon: (34) 953 77 20 90

Faks:  (34) 953 77 22 72

E-mail:  D.O.sierra-magina@swin.net

Struktura kontroli jest zgodna ze standardem 45-011

Etykietowanie: Obowigzkowo widnieje napis ,Sierra Mdagina”. Etykiety beda zatwierdzane przez
organ regulacyjny. Etykiety umieszczone z tylu beda numerowane i wydawane przez organ regulacyjny.

Krajowe wymogi ustawodawcze:
— Ustawa nr 25/1970 z dnia 2 grudnia 1970 r. dotyczaca winnic, win i napojow spirytusowych;

— Rozporzadzenie z 25 lutego 1997 r. zatwierdzajace Rozporzadzenie dotyczace nazwy pochodzenia
,Sierra Mdgina”.



