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Publikacja wniosku zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jako$ci produktéw rolnych i Srodkéw spozywczych

(2015/C 145/11)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 ().

JEDNOLITY DOKUMENT

,LICKI KRUMPIR”
Nr UE: HR-PGI-0005-01242 - 10.07.2014

ChNP ( ) ChOG (X)

1. Nazwa
,Licki krumpir”

2. Panstwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Republika Chorwacji

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Rodzaj produktu

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu noszgcego nazwg podang w pkt 1

,Licki krumpir” (ziemniaki z Liki) to bulwy przeznaczone na rynek w celu spozycia przez ludzi. Ich $rednica mini-
malna wynosi 35 mm. Bulwy majg podluzny/owalny ksztalt.

,Licki krumpir” produkowane sg z sadzeniakéw odmian Désirée, Bintje lub Victoria badZ innych odmian o podob-
nych cechach charakterystycznych, ktérych zawarto$¢ suchej masy wynosi co najmniej 19 %.

Organoleptyczne cechy charakterystyczne bulw ,Licki krumpir” sg nastepujace:

wyglad bulwy: skorka gladka do chropowatej, o barwie zoltej do brazowej lub czerwonawe;j;
barwa migzszu bulwy: jaskrawobiala do z6ttej;

struktura migzszu bulwy: delikatna i zwarta;

smak bulwy: smak maczysty (miazsz kruchy lub suchy); z uwagi na wysoka zawarto$¢ suchej masy (wysoka zawar-
to$¢ skrobi) ,Licki krumpir” mogg latwo zostal rozgotowane; pelnia ich smaku rozwija si¢ w ustach podczas
jedzenia.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

3.4. Poszczegéine etapy produkgji, ktdre muszq odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Etapy produkgji ,Licki krumpir”, ktére muszg odbywa¢é si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym wymienio-
nym w pkt 4, to: sadzenie, formowanie redlin i wykopywanie bulw ziemniaka.

3.5. Szczeg6lowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd. produktu, do ktérego odnosi sig nazwa

Przed zapakowaniem ,Licki krumpir” sa sortowane w zaleznosci od rozmiaru/wielkosci, ktéra powinna wynosi¢ co
najmniej 35 mm, oraz szczotkowane w celu usuniecia pozostalosci ziemi. Nie s myte woda, aby zachowa¢ ich

tradycyjny wyglad.
,Licki krumpir” s pakowane wylacznie w nastepujace opakowania: siatki i torby z juty, bawelny lub z papieru lub

opakowania otrzymane z podobnych materialéw. ,Licki krumpir” sg takze oferowane do sprzedazy bez opakowa-
nia, poniewaz w takiej formie byly tradycyjnie sprzedawane na targach.

(') Dz.U.L 343z 14.12.2012, s. 1.
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3.6. SzczegGlowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszar uprawy ,Licki krumpir” odpowiada obszarowi geograficznemu Lika. Lika to kontynentalny region polozony
na poludniowym zachodzie Chorwacji. Jest on otoczony wysokimi pasmami gérskimi (Welebit od potudnia i od
zachodu, Pljesevica od wschodu oraz Kapela od péinocy).

To $rodowisko naturalne charakteryzuja liczne réwniny krasowe (,poljés”), mianowicie: Lipovo polje, Koreni¢ko
polje, Bijelo polje, Krbavsko polje, Lapacko polje, Dabarsko polje, Krasno polje, Vrhovinsko polje, Turanjsko polje,
Homoljacko polje, Podlapacko polje, Krbavsko polje, Kosinjsko polje, Mazinsko polje, Gubavéevo polje, Bruvno-
polje et Rudopolje, Veliko Popinsko polje i Malo Popinsko polje, Brezovacko polje, Srb-Suvajsko polje, Kosnic¢ko
polje i Poljice, Brinjsko polje, Stajnicko polje, Vodotecko polje i Krizpolje, Gostovo polje, Licko-jasenicko polje
i Potpolje, Saborsko polje, Licko polje i Gacko polje. Najwigksze z nich to Licko polje i Gacko polje.

Region Lika, w ktérym znajduja si¢ wymienione réwniny, potozony jest w dwoch regionach administracyjnych:
najwigksza cz¢S¢ w Zupanii licko-sefiskiej i mniej rozlegla cz¢$¢ w zupanii zadarskiej. Region obejmuje gminy
i miasta zupanii licko-sefiskiej, z wyjatkiem miasta Novalja, oraz gmine Gradac w zupanii zadarskiej. Obszar
uprawy ,Licki krumpir” obejmuje wszystkie obszary polozone na wysokosci powyzej 400 m n.p.m., mianowicie
miasta Gospi¢, Otolac i Senj oraz gminy Brinje, Vrhovine, Plitvicka jezera, Perusi¢, Udbina, Lovinac, Gracac, Donji
Lapac i Karlobag.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym

Ochrona produktu ,Licki krumpir” opiera si¢ na jego jakosci, ktéra wynika ze specyfiki obszaru uprawy, oraz na
jego reputacji.

Klimat panujacy na obszarze geograficznym wskazanym w pkt 4 ma wplyw na jakos¢ produktu ,Licki krumpir”
i nadaje mu szczegdlne cechy oraz jakos¢, ktére odrdzniaja go od ziemniakéw produkowanych w innych regio-
nach. Obszar geograficzny Liki charakteryzuje si¢ klimatem typu gérskiego i stosunkowo krétkim okresem wegeta-
cji. Na plaskowyzach i réwninach krasowych $rednia temperatura w styczniu wynosi ok. -2 °C, a podczas pierw-
szych pieciu miesiecy roku temperatura minimalna spada ponizej 0 °C. Srednia temperatura w lipcu na ptaskowy-
zach wynosi 18 °C i spada wraz ze wzrostem wysokosci.

Nizsze $rednie dzienne temperatury latem i w zimg stymuluja wzrost ,Licki krumpir®, zwigkszajgc intensywnosé
fotosyntezy, co sprzyja syntezie cukréw. W regionie Lika powstale w ten sposéb cukry s3 w mniejszym stopniu
wykorzystywane w procesie oddychania, dzieki czemu sg one w wigkszej iloci przenoszone do bulwy ziemniaka,
gdzie s3 gromadzone w formie polisacharydéw (skrobia), ktére stanowia istote suchej masy obecnej w bulwach.
Inaczej dzieje si¢ na obszarach réwninnych, gdzie przewazaja wysokie dzienne i nocne temperatury, ktore powo-
dujg szybsze oddychanie roélin i wigksze zuzycie zsyntetyzowanych cukréw, a co za tym idzie — mniejsze nagro-
madzenie cukréw w bulwach.

Réwniny krasowe Liki, ktére stanowig zasadniczy element rzezby krasowej, powstaly w wyniku ruchéw tektonicz-
nych i pod wplywem erozji. Nastepnie (w plejstocenie) proces sedymentacji spowodowal powstanie réwnin. W tym
sensie réwniny krasowe naleza do osadowych formacji terenu typu tektonicznego. RzeZba ta ma wplyw na rozwdj
struktury glebowej, gdzie dominuja gleby ilaste i piaszczyste bogate w materi¢ organiczna, co jest szczegélnie
korzystne dla uprawy ,Licki krumpir”, oraz na mikroklimat, ktéry w znacznym stopniu przyczynia si¢ do jakosci
produktu.

Mieszkaricy Liki potrafili wykorzystaé sprzyjajace warunki naturalne i majg dlugg tradycje uprawy ,Licki krumpir”
w regionie. Ziemniak zostal sprowadzony w 1760 r. do Pogranicza Wojskowego, do ktérego nalezala Lika,
z innych regionéw Austro-Wegier (Vinko Mandeki¢, Krumpir (Ziemniak), Zagrzeb 1923, s. 7). Z uwagi fakt, ze
obszar geograficzny Liki — ze wzgledu na swoja specyfike (gorski klimat i rodzaj gleby) — byl nieodpowiedni do
uprawy zbdz nadajgcych si¢ do wypieku chleba, w XVIII w. — w czasach cesarstwa austro-wegierskiego — podjeto
wysitki majace na celu rozwéj uprawy ziemniaka. Warunki agroklimatyczne i glebowe sprzyjaly rozwojowi tej
uprawy w regionie Liki (na obszarze produkgji ,Licki krumpir”); te same warunki mialy niekorzystny wplyw na
uprawe zbdz nadajacych si¢ do wypieku chleba, co spowodowalo, ze ziemniak stat si¢ podstawowym artykulem
spozywczym, zastepujac w duzej mierze pieczywo.

Z uwagi na role i znaczenie ,Licki krumpir” w diecie mieszkancéw Liki odmiany, ktére zostaly ,udomowione” do
celow produkgji ,Licki krumpir”, charakteryzowaly si¢ réwniez wysoka zawartoicia suchej masy (co najmniej
19 %). Ze wzgledu na specyficzny klimat panujacy w regionie ta wysoka zwarto$¢ suchej masy jest jeszcze bardziej
wyrazna, dzieki czemu ziemniaki majg maczysty, pelny smak.
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Badania naukowe potwierdzily, ze ziemniaki danej odmiany uprawianej przy zastosowaniu tej samej techniki
w regionie Liki (Brinje) mialy ,wyzsza” zawarto$¢ suchej masy (Srednio 23,5-24,3 %) niz ziemniaki tej samej
odmiany uprawianej w zupanii Medimurje (Belica lub Slovinska Kovacica) (Srednio 21,1-21,4 %). Przeprowadzone
do$wiadczenia $wiadczg o tym, ze odmiana uprawiana w Brinje (region Lika) ma zdecydowanie wyzszg zawartos¢
suchej masy niz ta sama odmiana uprawiana w Belicy (Medimurje — chorwacki region bedacy gléwnym producen-
tem ziemniakéw), co wynika z wplywu czynnikéw klimatycznych przewazajacych na obszarze produkeji ,Licki
krumpir” i nadajacych przedmiotowemu produktowi jego cechy charakterystyczne. Ze wzgledu na wysoka zawar-
to$¢ suchej masy ziemniaki ,Licki krumpir” s3 wyjatkowo maczyste i majg pelny smak (zob. badania naukowe pro-
wadzone przez M. Poljaka i in., Grafikon 4 i 5, 2001).

Dowody popularnosci i reputacji produktu ,Licki krumpir” mozna réwniez znalez¢é w artykulach prasowych (Licke
novine, archiwa panstwowe, Gospi¢, 1953 i 1955). Jest tam mowa o tradycji uprawy ziemniakéw ,Licki krumpir”
w regionie Liki z uwagi na sprzyjajace warunki klimatyczne, ktore panuja na tym obszarze geograficznym, specy-
ficznych cechach charakterystycznych ,Licki krumpir”, ktére powoduja, ze ziemniaki nie rozpadaja si¢ podczas
gotowania, oraz o ich wysokiej zawartosci skrobi.

,Licki krumpir” ciesza si¢ doskonalg reputacja wsréd konsumentéw, o czym $wiadczy badanie, ktére wykazalo, ze
93 % respondentéw zna nazwe ,Licki krumpir”, a 74 % z nich jest gotowych zaplaci¢ wiecej za ten produkt.
Z badania wynika takze, ze konsumenci wiedza, iz region Lika — bedgcy gléwnym obszarem produkeji ,Licki
krumpir” — ma wplyw na okreSlong jako$¢ ziemniakéw [fragment badania przeprowadzonego przez Miroslava
BoZicia, Marketing Strategy and Quality Labels in Traditional Food Industry (Strategia handlowa i znaki jakosci w sekto-
rze tradycyjnych artykuléw spozywczych, 2009-2010).

Oprécz czynnikéw naturalnych, takich jak warunki klimatyczne (na ktére wplyw ma wysoko$¢ nad poziomem
morza), ktére powodujg nagromadzenie duzych ilosci suchej masy w ,Licki krumpir” i ktérym te ziemniaki
zawdzigczaja swoje odrebne cechy w poréwnaniu z ziemniakami uprawianymi w innych regionach, zwiazek, jaki
,Licki krumpir” utrzymuja z Lika, wynika z reputacji, jaka cieszy si¢ ten obszar geograficzny dzigki produktowi
,Licki krumpir”. Dowodem tego jest publikacja kulinarna pt. Vodic Hrvatske gastro ikone (Przewodnik po sztandaro-
wych produktach gastronomii chorwackiej), w ktérej ziemniaki ,Licki krumpir” wymienia si¢ wirdd sztandarowych
produktéw regionu Lika. Celem autora bylo udokumentowanie réznorodnosci kuchni chorwackiej poprzez sporza-
dzenie wykazu produktéw uznawanych za ,sztandarowe”, co wyraznie $wiadczy o reputacji, jaka dzieki ,Licki
krumpir” cieszy sig region, z ktdrego pochodzi produkt (Vodi¢ Hrvatske gastro ikone, 2007).

Ta reputacja, ktorg staramy si¢ chroni¢, rejestrujac nazwe ,Licki krumpir”, pojawila si¢ wyraznie na poczatku tego
wieku, kiedy w regionie Lika zaczg¢to organizowad kulturalne wydarzenia kulinarne, ktére przetrwaly do dzis. Jed-
nym z takich wydarzen jest doroczny ,Dzien ziemniakéw »Licki krumpir«”, podczas ktérego produkt jest ofero-
wany odwiedzajacym (wydarzenie kulinarne zwane ,Dzien ziemniakéw »Licki krumpir<”, 2014). ,Licki krumpir” sg
réwniez czeScig dziedzictwa kulturowego regionu Lika, o czym $wiadczy fakt, iz produkt jest wychwalany w licz-
nych wierszach i piosenkach ludowych (zalacznik, Nikola Matijevi¢, Licki Grudobra, Zagrzeb 1940, s. 62).

Odeslanie do publikadji specyfikacji

(Art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)
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