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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia standardowej zmiany w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze wina, o ktérej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2 i 3
rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2019/C 248/06)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().
INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA STANDARDOWE] ZMIANY
»,Crémant de Bourgogne”
Numer referencyjny: PDO-FR-A0676-AM01
Data przekazania informacji: 11.4.2019
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY
1. Aktualizacja wykazu gmin wchodzacych w sklad obszaru geograficznego.
Opis i uzasadnienie

Od czasu pierwszego zatwierdzenia specyfikacji produktu nazwy niektorych gmin ulegly zmianie, a niekt6re gminy
polaczyly si¢. Zaktualizowano zatem wykaz gmin wchodzgcych w sklad obszaru geograficznego, nie zmieniajgc przy
tym granic tego obszaru. W celu zwigkszenia bezpieczenstwa prawnego wykaz ten opiera si¢ na obowigzujacej wer-
sji oficjalnego kodu geograficznego ,code officiel géographique” redagowanego corocznie przez INSEE.

Zmieniono zatem odpowiednio pkt 6 jednolitego dokumentu.

2. Wyznaczona dziatka rolna
Opis i uzasadnienie

Wyznaczenie granic dzialek rolnych polega na zidentyfikowaniu na obszarze geograficznym produkeji dzialek nada-
jacych si¢ do produkcji produktu objetego dana zarejestrowang nazwa pochodzenia.

Dziatki rolne wyznaczono w pewnej liczbie gmin nalezacych do obszaru geograficznego. Przy okazji tej operacji
potwierdzono wyznaczone dzialki rolne w gminach, ktére poddano juz temu procesowi. W rezultacie wlasciwy
organ krajowy zatwierdzil wyznaczone dzialki rolne na calym obszarze z nowa datg zatwierdzenia.

Usunigto nieaktualne terminy zatwierdzenia przez wlaSciwy organ krajowy wyznaczonych dzialek rolnych
w poszczegdlnych gminach, ktére okreslono w zalaczniku do specyfikacji produktu.

Przedmiotowa zmiana nie dotyczy jednolitego dokumentu.

JEDNOLITY DOKUMENT
1. Nazwa produktu

Crémant de Bourgogne

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw sektora wina

5. Gatunkowe wino musujgce

4. Opis wina lub win
Przedmiotowe wina to gatunkowe wina musujace biale lub rézowe.

a) Przed dodaniem expedition liqueur i w przypadku wzbogacenia moszczu catkowita objetosciowa zawartos¢ alko-
holu w winach nie przekracza 13 %.

b) Kwasowos$¢ ogdlna, kwasowos¢ lotna, catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki, zawarto$¢ cukru oraz nadmiar
ci$nienia dwutlenku wegla mierzony w temperaturze 20 °C odpowiadaja warto$ciom okreSlonym w przepisach
wspolnotowych.

() Dz.U.L 9z 11.1.2019,s. 2.
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Wino charakteryzuje si¢ lekka i trwalg pianka z delikatnymi i utrzymujgcymi si¢ pecherzykami. W przypadku mio-
dego wina aromat czgsto przywodzi na my$l nuty owocowe, kwiatowe i mineralne w polaczeniu z pewnego rodzaju
$wiezodcig. Z czasem pojawiaja si¢ bardziej ztozone aromaty, ktére ewoluuja w kierunku nut drugorzednych i trze-
ciorzednych. Swiezos¢ w ustach wzmaga dodatkowo uwalnianie si¢ dwutlenku wegla.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowos¢ ogélna

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

5. Praktyki winiarskie
a) Podstawowe praktyki enologiczne
Szczegélne praktyki enologiczne

a) Do produkgcji win rézowych niedopuszczalne jest wykorzystywanie wegla drzewnego do zastosowan enologicz-
nych, samego lub w mieszankach stosowanych w preparatach.

b) Niedopuszczalne jest wykorzystywanie kawatkéw drewna.

¢) Poza wymienionymi powyzej zakazami w praktykach enologicznych towarzyszacych produkeji wina nalezy prze-
strzegal wymogow obowigzujacych na poziomie Unii oraz zawartych w kodeksie rolnictwa i rybotowstwa
morskiego.

d) Zaklady, w ktérych odbywa si¢ tloczenie, musza spetniaé kryteria dotyczace odbioru zbioréw, urzadzen do tlo-
czenia oraz pras, zaladowywania pras, frakcjonowania soku oraz higieny.

Gestos¢ obsady
Praktyka uprawy

— Minimalna gesto$¢ obsady w winnicy wynosi 5000 roélin na hektar, a odstep miedzy rzedami winorodli nie
przekracza 2,50 metra.

— Jezeli gesto$¢ obsady jest wigksza niz 8 000 roslin na hektar, odleglo$¢ migdzy rolinami w tym samym rzedzie
nie moze wynosi¢ mniej niz 0,50 metra.

— Jezeli gesto$¢ obsady nie przekracza 8 000 roslin na hektar, odleglos¢ migedzy roslinami w tym samym rzedzie
nie moze wynosi¢ mniej niz 0,80 metra.

— W winnicach o bardzo gestym nasadzeniu (fr. en foule) minimalna gesto$¢ obsady wynosi 9 000 roélin na hektar,
a odleglo$¢ migdzy roslinami jest wigksza niz 0,50 metra.

Zasady przycinania

Praktyka uprawy

Przepisy ogélne

Winoro§l przycina si¢ zgodnie z nastgpujacymi technikami:

— za pomocy cigcia krotkiego (winorosle prowadzone w formie sznura Guyota), w ktérego przypadku liczba pozo-
stawionych oczek na metr kwadratowy nie przekracza 12,

— za pomocg cigcia dlugiego w formie pojedynczego lub podwdjnego sznura Guyota, w ktérego przypadku liczba
pozostawionych oczek na metr kwadratowy nie przekracza 10.

Odmiany winoroli chardonnay B i sacy B (wylacznie w gminach departamentu Rhéne oraz w gminach departa-
mentu Sadne-et-Loire wchodzacych w zakres wyznaczonej winnicy, w ktorej wytwarza si¢ produkty objete zareje-
strowang nazwg pochodzenia ,Macon”) formuje si¢ za pomoca cigcia ,taille a queue du Maconnais”, w ktérego przy-
padku liczba pozostawionych oczek na metr kwadratowy nie przekracza 10.
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Odmiany winoroéli chardonnay B i sacy B (z wyjatkiem gmin departamentu Rhone oraz gmin departamentu Sadne-
et-Loire wchodzacych w zakres wyznaczonej winnicy, w ktdrej wytwarza si¢ produkty objete zarejestrowang nazwg
pochodzenia ,Macon”) formuje si¢ za pomoca ,cigcia Chablis” (fr. taille Chablis), w ktérego przypadku liczba pozosta-
wionych oczek na metr kwadratowy nie przekracza 10.

Szczegdlne zasady przycinania

Praktyka uprawy

Przepisy szczegdlne

Cigcie metodg pojedynczego Guyota mozna dostosowac:

— za pomocg drugiego czopa pozwalajgcego na zmiang poltozenia strzatki w kolejnych latach,

— za pomocy skroconej strzatki, na ktérej pozostawia si¢ maksymalnie 3 oczka, oraz czopa, na ktérym pozostawia
si¢ maksymalnie 2 oczka.

Niezaleznie od metody cigcia winoro§l mozna przycinaé, pozostawiajgc dodatkowe oczka, pod warunkiem ze
w stadium rozwoju fenologicznego odpowiadajacego 11 lub 12 liSciom liczba galazek owocujacych w roku na metr
kwadratowy nie bedzie przekraczala liczby pozostawionych oczek okreslonej w zasadach dotyczacych danego cigcia.

Nawadnianie i transport zbioréw
Praktyka uprawy

Nawadnianie

Nawadnianie jest zabronione.

Transport zbioréw

a) Podczas transportu zbiory chroni si¢ przed deszczem.

b) Zbiory transportuje si¢ z miejsca zbioru do miejsca, w ktérym znajduja si¢ urzadzenia do tloczenia,
w pojemnikach:

— o glebokosci nieprzekraczajacej 0,50 metra — w celu uniknigcia wszelkiej mozliwosci zgniecenia owocéw,

— przepuszczajacych wode 1 umozliwiajacych szybki i catkowity odplyw soku podczas transportu i przed
tloczeniem.

) Czas miedzy zbiorem winogron a tloczeniem jest mozliwie najkrétszy. W zadnym wypadku nie moze przekra-
czaé 24 godzin.

b) Maksymalne zbiory
Zbiory
90 hektolitréw z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

a) Zbidér winogron, produkcja wina, wytwarzanie, dojrzewanie i pakowanie win odbywaja si¢ na obszarze geogra-
ficznym zatwierdzonym przez Krajowy Instytut ds. Pochodzenia i Jako$ci (Institut national de l'origine et de la
qualité) podczas posiedzenia wlasciwego krajowego komitetu, ktére odbylo si¢ dnia 7 lipca 2011 r. Obszar ten
obejmuje terytorium nast¢pujacych gmin zgodnie z ,Code officiel géographique” z 2018 r.:

— departament Cote-d’Or:

Aloxe-Corton, Ancey, Arcenant, AuxeyDuresses, Baubigny, Beaune, Belan-sur-Ource, Bévy, Bissey-la-Cote,
Bligny-les-Beaune, Boncourt-le-Bois, Bouix, Bouze-lés-Beaune, Brion-sur-Ource, Brochon, Chambolle-Musigny,
Charrey-sur-seine, Chassagne-Montrachet, Chaumont-le-Bois, Chaux, Chenove, Chevannes, Chorey-lés-Beaune,
Collonges-les-Bévy, Comblanchien, Corcelles-les-Monts, Corgoloin, Cormot-Vauchignon, Corpeau, Couchey,
Curtil-Vergy, Daix, Dijon, Echevronne, Lftang-Vergy, Fixin, Flagey-Echezeaux, Fussey, Gevrey-Chambertin,
Gilly-les-Citeaux, Gomméville, Griselles, Ladoix-Serrigny, Larrey, Magny-lés-Villers, Malain, Marcenay, Marey-
les-Fussey, Marsannay-la-Cote, Massingy, Mavilly-Mandelot, Meloisey, Messanges, Meuilley, Meursault, Molesme,
Monthelie, Montliot-et-Courcelles, Morey-Saint-Denis, Mosson, Nantoux, Noiron-sur-Seine, Nolay, Nuits-
SaintGeorges, Obtrée, Pernand-Vergelesses, Plombieres-les-Dijon, Poingon-lésLarrey, Pommard, Pothiéres,
Premeaux-Prissey, Puligny-Montrachet, Reulle-Vergy, La Rochepot, Saint-Aubin, Saint-Romain, Santenay,
Savignyleés-Beaune, Segrois, Talant, Thoires, Vannaire, Villars-Fontaine, Villedieu, Villers-la-Faye, Villers-Patras,
Vix, Volnay, Vosne-Romanée i Vougeot,
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7.

— departament Rhone:

Alix, Anse, L'Arbresle, Les Ardillats, Arnas, Bagnols, Beaujeu, Belleville, Belmont-d’Azergues, Blacé, Le Breuil,
Bully, Cercié, Chambost-Allieres, Chamelet, Charentay, Charnay, Chatillon, Chazay-d'’Azergues, Chénas, Chessy,
Chiroubles, Cogny, Corcelles-en-Beaujolais, Dareizé, Denicé, Emeringes, Fleurie, Frontenas, Gleizé, Jarnioux,
Juliénas, Jullié, Lacenas, Lachassagne, Lancié, Lantignié, Légny, Létra, Limas, Lozanne, Lucenay, Marchampt,
Marcy, Moiré, MontmelasSaint-Sorlin, Morancé, Odenas, Les Olmes, Le Perréon, Pommiers, Porte des Pierres
Dorées, Quincié-en-Beaujolais, Régnié-Durette, Rivolet, Saint-Clément-sur-Valsonne, Saint-Cyr-le-Chatoux,
Saint-Didier-sur-Beaujeu, Saint-Etienne-des-Oullieres, Saint-Etienne-la-Varenne, Saint-Germain-Nuelles, Saint-
Georges-de-Reneins, Saint-Jean-d’Ardiéres, Saint-Jean-des-Vignes, Saint-Julien, Saint-Just-d’Avray, Saint-Lager,
Saint-Loup, SaintRomain-de-Popey, Saint-Vérand, Sainte-Paule, Salles-Arbuissonnas-enBeaujolais, Sarcey,
Ternand, Theizé, Vaux-en-Beaujolais, Val d'Oingt, Vauxrenard, Vernay, Ville-sur-Jarnioux i Villié-Morgon,

departament Sadne-et-Loire:

Aluze, Ameugny, Azé, Barizey, Berzéla-Ville, Berzé-le-Chatel, Bissey-sous-Cruchaud, Bissy-la-Maconnaise, Bissy-
sur-Fley, Bissy-sous-Uxelles, Blanot, Bonnay, Bouzeron, Boyer, Burgy, Burnand, Bussiéres, Buxy, Bray, Bresse-
sur-Grosne, Cersot, Chagny, Chaintré, Chamilly, Champagny-sous-Uxelles, Chanes, Change, Chapaize, La
Chapelle-de-Guinchay, La Chapelle-sous-Brancion, Charbonniéres, Chardonnay, Charnay-les-Macon, Charrecey,
Chasselas, Chassey-le-Camp, Chateau, Cheilly-les-Maranges, Chenoves, Chevagny-les-Chevriéres, Chissey-les-
Mécon, Clessé, Cortambert, Cortevaix, Couches, Créches-surSadne, Créot, Cruzille, Culles-les-Roches, Curtil-
sous-Burnand, Davayé, Dennevy, Dezize-lés-Maranges, Dracy-lés-Couches, Dracy-le-Fort, Epertully, Etrigny,
Farges-les-Macon, Fleurville, Fley, Fontaines, Fuissé, Genouilly, Germagny, Givry, Grevilly, Hurigny, Igé, Jalogny,
Jambles, Jugy, Jully-lés-Buxy, Lacrost, Laives, Laizé, Leynes, Lournand, Lugny, Macon, Malay, Mancey, Martailly-
les-Brancion, Mellecey, Mercurey, MillyLamartine, Montagny-lés-Buxy, Montbellet, Montceaux-Ragny, Moroges,
Nanton, Ozenay, Paris-I'Hopital, Péronne, Pierreclos, Plottes, Préty, Prissé, Pruzilly, Remigny, La Roche-Vineuse,
Romaneéche-Thorins, Rosey, Royer, Rully, Saint-Albain, Saint-Amour-Bellevue, Saint-Boil, Saint-Clément-sur-
Guye, Saint-Denis-de-Vaux, Saint-Désert, Saint-Gengoux-de-Scissé, Saint-Gengoux-le-National, Saint-Gilles,
Saint-Jean-de-Trézy, Saint-Jean-de-Vaux, Saint-Léger-sur-Dheune, Saint-Mard-de-Vaux, Saint-Martin-Belle-Roche,
Saint-Martin-du-Tartre, Saint-Martin-sous-Montaigu, Saint-Maurice des-Champs, Saint-Maurice-de-Satonnay,
Saint-Maurice-lés-Couches, Saint-Pierre-de-Varennes, Saint-Sernin-du-Plain, Saint-Symphorien-d’Ancelles, Saint-
Vallerin, Saint-Vérand, Saint-Ythaire, La Salle, Salornay-sur-Guye, Sampigny-lés-Maranges, Santilly, Sassangy,
Saules, Savigny-sur-Grosne, Sennecey-le-Grand, Senozan, Sercy, Serrieres, Sigy-le-Chatel, Sologny, Solutré-
Pouilly, Tournus, Uchizy, Vaux-en-Pré, Vergisson, Vers, Verzé, Le Villars, La Vineuse sur Frégande (wylgcznie
cz¢$¢ odpowiadajaca terytorium bylych gmin Donzy-le-National, Massy i La Vineuse), Vinzelles i Viré,

departament Yonne:

Asquins, Augy, Auxerre, Beine, Bernouil, Béru, Bleigny-le-Carreau, Chablis, La Chapelle-Vaupelteigne,
Charentenay, Chemilly-sur-Serein, Cheney, Chichée, Chitry, Collan, Coulanges-laVineuse, Courgis, Dannemoine,
Deux Rivieres, Dyé, Epineuil, EscolivesSainte-Camille, Fleys, Fontenay-preés-Chablis, Irancy, Joigny, Junay, Jussy,
Lignorelles, Ligny-le-Chatel, Maligny, Migé, Molosmes, Montholon (wylacznie czg$¢ odpowiadajgca terytorium
bylych gmin Champvallon i Volgré), Moulfty, Poilly-sur-Serein, Préhy, Quenne, Saint-Bris-le-Vineux, Saint-Cyr-
les-Colons, Saint-Pere, Serrigny, Tharoiseau, Tonnerre, Tronchoy, Val-de-Mercy, Venoy, Vermenton (wylacznie
cze$¢ odpowiadajaca terytorium bylej gminy Vermenton), Vézelay, Vézinnes, Villy, Vincelottes i Viviers.

b) Produkcja wina, jego dojrzewanie i pakowanie moga odbywac si¢ réwniez na obszarze nastgpujacych gmin:
— departament Cote-d’Or:
Chatillon-sur-Seine, Grancey-sur-Ource, Montagny-lés-Beaune i Prusly-sur-Ource,
— departament Yonne:
Cruzy-le-Chatel.

Gléwne odmiany winorosli

Pinot gris G

. Opis zwiazku lub zwigzk6w

Czynniki naturalne istotne z punktu widzenia zwigzku

Obszar geograficzny charakteryzuje si¢ wystepowaniem wzniesiei, na ktorych tradycyjnie uprawiano winorosl,
w departamentach Yonne, Cote-d’Or, Sadne-et-Loire oraz Rhone. Obszar obejmuje grupe bardziej lub mniej odreb-
nych winnic, ktore rozpoicieraja si¢ na powierzchni okoto 250 km z péinocy na poludnie. Obszar rozciaga sie

zatem na terytorium ponad 300 gmin.
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Winnice departamentu Yonne oraz regionu winiarskiego Chatillonnais — lezacego na péinocy departamentu Cote
d'Or — polozone sa na kuestach Basenu Paryskiego, na osadach pochodzacych z jury pdinej, z wyjatkiem regionu
winiarskiego Vézelien, ktéry polozony jest na formacjach pochodzacych z jury wezesnej i Srodkowej, oraz z wyjat-
kiem regionu winiarskiego Jovinien, polozonego na formacjach pochodzgcych z kredy p6znej. Podloze jest gléwnie
marglowe (wapienno-gliniaste), miejscami wapienne. Winnica polozona jest wylacznie na wzniesieniach w obrebie
kuest o najlepszej ekspozycji — na zboczach gtéwnych dolin rzecznych regionu, doliny rzeki Yonne i jej doplywéw
oraz doliny Sekwany i jej doplywéw. Winnica rozposciera si¢ na wysokosci 150-300 metréw.

Od Dijon do okolic Lyonu winnice zajmujg niemal nieprzerwany ciag prostych wzniesien. Jest to zachodnia granica
rowu w regionie Bresse, wazna struktura tektoniczna, ktdra zapadla si¢ podczas faldowania alpejskiego. Podtoze jest
gléwnie osadowe, wapienne lub marglowe, i pochodzi gléwnie z okresu jury, ale miejscami réwniez z triasu. Lokal-
nie — gtéwnie w departamencie Sadne-et-Loire — na wychodniach metamorficznego i granitowego fundamentu kry-
stalicznego z paleozoiku, na ktorym wyksztalcily si¢ kwasne gleby, polozone s3 winnice. Mimo Ze wzniesienia
w glebi ladu charakteryzuja si¢ czasami duzymi wysokosciami (650 metréw w departamencie Cote-d'Or,
1 000 metréw w regionie winiarskim Beaujolais), tereny, na ktérych polozone sa winnice, znajduja si¢ na wysokosci
250-400 metréw. Kazda z tych winnic posiada charakterystyczne cechy krajobrazowe, geologiczne i profil
morfologiczny:

— rozlegle doliny ,tongce” w wapiennych plaskowyzach Basenu Paryskiego,
— waski, nieprzerwany pas polozony na granicy miedzy rowning a plaskowyzem w departamencie Cote-d’Or,

— ciag réwnolegle polozonych wzniesien, rozciggajacych si¢ wzdluz osi pélnoc-poludnie, pasm gérskich (fr.
chainons) w regionie winiarskim Maconnais.

W regionie winiarskim Burgundii panuje do$¢ chlodny klimat oceaniczny. Klimat ten charakteryzuje si¢ umiarkowa-
nymi i regularnymi opadami bez intensywnych letnich susz. Zakres temperatur odzwierciedla chtodny charakter kli-
matu — ich $rednia roczna wynosi 11 °C.

Cechy klimatu sg intensywne w departamencie Yonne i nieco lagodniejsze na potudniowym wschodzie obszaru geo-
graficznego ze wzgledu na gory nalezace do pasma Morvan i polozone w regionie Charolais, odgrywajace role
ostony i powodujgce powstawanie wiatrow fenowych, za sprawg ktérych wilgotnos¢ jest nizsza, a temperatura wyz-
sza niz w pozostalej czeSci regionu.

Wschodnia cze$¢ obszaru geograficznego znajduje sie pod wplywem klimatu kontynentalnego, ktéry charakteryzuje
si¢ stosunkowo niskg temperaturag zima, okresami mrozu, ktére bywaja dlugie i intensywne, ale réwniez niekiedy
bardzo sucha i stoneczng jesienia.

W lecie wplywy klimatu potudniowego, odczuwalne w szczegblnosci w poludniowej czesci obszaru geograficznego,
moga okresowo wywolywac wysoka temperature oraz naplyw cieplego morskiego powietrza powodujacego powsta-
wanie burz.

Dziatki wyznaczone w celu zbioru winogron odpowiadaja wszystkim sektorom tradycyjnie uznawanym za odpo-
wiednie do uprawy winoro$li. W najkorzystniejszym scenariuszu dziatki potozone sa zatem na dobrze wyekspono-
wanych wzgdrzach na gléwnych wzniesieniach, a takze na przedgérzach, cechujacych si¢ umiarkowang temperaturg
plaskowyzach oraz plaskowyzach o tagodnym nachyleniu w kierunku pélnocnym i zachodnim — wszystkie te poto-
zenia zapewniaja optymalny odplyw wody oraz odpowiednie nagrzewanie gleby.

Czynniki ludzkie istotne z punktu widzenia zwigzku

Istnieja dowody potwierdzajace, ze na wyznaczonym obszarze winoro$l uprawiano juz za czaséw galloromanskich.

Juz w $redniowieczu winnice z regionu winiarskiego Burgundii mialy duze znaczenie gospodarcze i byly znane poza
granicami kraju.

Rola, jaka struktury koscielne (opactwa i biskupstwa) oraz szlachta odegraly w ksztaltowaniu renomy win z regionu
winiarskiego Burgundii, jest powszechnie znana. Opactwa w Cluny, Citeaux, Pontigny, kapitula w Langres oraz ksig-
z¢ta Burgundii przyczynili si¢ — kazdy na swo6j sposob — do zalozenia prestizowej winnicy oraz do popularnosci
wytwarzanych w niej win.

W XVII w. znaczny rozwdj handlu winem byl zrédtem nowej sily gospodarczej. Wina z regionu winiarskiego Bur-
gundii byly sprzedawane na szeroka skale na pétnocy Frangji oraz Europy, a nawet na innych kontynentach.

W XIX w. region winiarski Burgundii nabral jednak silnych cech indywidualnych. Do wzrostu znaczenia gospodar-
czego tego regionu przyczynily si¢ zaréwno dawne, jak i obecne jednostki administracyjne (prowincje, a nastgpnie
departamenty) — odrodki miejskie, takie jak Auxerre, Dijon, Beaune, Chalon-sur-Sa6ne lub Macon, zapewnialy dystry-
bucje win pochodzacych z regionu. W tym samym czasie péinocna cz¢s¢ regionu winiarskiego Beaujolais zaczgla sig
identyfikowa¢ z winami Macon. Regiony winiarskie Tonnerrois i Chatillonnais, polozone u progu Szampanii, réw-
niez zblizyly si¢ do regionu winiarskiego Burgundii.
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Na poczatku XIX w. producenci z regionu Burgundii zainteresowali si¢ wytwarzaniem win musujacych zgodnie
z technikami opracowanymi w Szampanii — $cislej rzecz ujmujac, produkcje taka rozpoczeto w Rully, w departamen-
cie Sadne-et-Loire, od 1820 r., w Nuits-Saint-Georges, a nastepnie w 1840 r. w Chablis. Nowy produkt cieszy! sie
powodzeniem zwlaszcza wsréd klientéw z Anglii i Stanéw Zjednoczonych, a metoda produkgji szybko si¢ rozpo-
wszechnila. Wina musujace wytwarzano w sercu najbardziej malowniczych terenéw, takich jak Clos Vougeot, Cham-
bertin, Chablis itp.

W 1939 r. producenci win musujacych stworzyli zwiazek zawodowy i w 1943 r. doprowadzili do uznania zareje-
strowanej nazwy pochodzenia ,Bourgogne mousseux”.

Zgodnie z dekretem przedmiotowa zarejestrowana nazwa pochodzenia byla zarezerwowana dla win bialych, czerwo-
nych i rézowych wyprodukowanych z zastosowaniem metody drugiej fermentacji w butelce. Poczawszy od lat
60. XX wieku producenci z regionu winiarskiego Burgundii, pragnac sformalizowac i obja¢ ochrong produkowane
przez siebie wysokiej jakosci wina musujace, wdrozyli rygorystyczne zasady dotyczace zbioru i wytwarzania — dzigki
ich staraniom na mocy dekretu z 1975 r. uznano zarejestrowang nazwe pochodzenia ,Crémant de Bourgogne”
w odniesieniu do win bialych lub rézowych.

Wykorzystywane odmiany winoro$li obejmuja wszystkie odmiany z regionu winiarskiego Burgundii, z wyrazng jed-
nak preferencja dla odmian chardonnay B i pinot noir N. Rozdrobnienie geograficzne winnicy wiaze si¢ z pewnym
zrdznicowaniem metod produkcji. Kazdy, nawet najmniejszy region wykorzystujacy przekazywane z pokolenia na
pokolenie umiejetnosci, zachowat lokalne praktyki prowadzenia winnicy, o czym $wiadczg cigcie Miconnais (fr. arcu-
res en Mdconnais) lub tzw. cigcie ,Chablis” stosowane w departamencie Yonne.

W 2011 r. winnica, w ktorej wytwarza si¢ produkty objgte zarejestrowang nazwg pochodzenia ,Crémant de Bourgo-
gne”, obejmowala obszar blisko 2 000 hektaréw, a jej roczna produkcja wynosita blisko 125 000 hektolitréw, czyli
niemal 15 milionéw butelek.

Wino charakteryzuje si¢ lekka i trwalg pianka z delikatnymi i utrzymujacymi si¢ pecherzykami. W przypadku mlo-
dego wina aromat czesto przywodzi na mysl nuty owocowe, kwiatowe i mineralne w polaczeniu z pewnego rodzaju
$wiezodcig. Z czasem pojawiajg si¢ bardziej zlozone aromaty, ktére ewoluuja w kierunku nut drugorzednych i trze-
ciorzednych. Swiezo$¢ w ustach wzmaga dodatkowo uwalnianie si¢ dwutlenku wegla.

Zwigzki przyczynowe

Region winiarski Burgundii to pdlnocna winnica, w ktorej winoro$l narazona jest na trudne warunki klimatyczne.
Obsada ogranicza si¢ wobec tego do najkorzystniej polozonych miejsc, w ktorych wystepuja cieplejszy i suchszy
mezoklimat niz klimat panujacy w regionie oraz przepuszczalne gleby umozliwiajace odprowadzanie nadmiaru
wody i charakteryzujace si¢ przy tym dobra zyznoscig oraz szybkim nagrzewaniem sie.

W zwiazku z tym winnica skupiona jest na gléwnych wzniesieniach terenu, najczg$ciej o charakterze wapiennym,
o umiarkowanej wysokosci.

Chlodny klimat panujgcy na obszarze geograficznym wyjatkowo sprzyja produkcji win musujacych. Dzigki odpo-
wiednim glebom i ekspozycji terenu winnice, zapewniajac odpowiedni stopien dojrzaloici winogron, umozliwiaja
jednak réwniez zachowanie kwasowosci niezbednej do uzyskania wysokiej jakosci win objetych zarejestrowana
nazwa pochodzenia ,Crémant de Bourgogne”.

Wykorzystywane odmiany winoroéli — malo zréznicowane i rodzime oraz szczegdlnie dostosowane do lokalnych
warunkéw glebowo-klimatycznych — przyczyniaja si¢ do powstania gamy win bialych i r6zZowych o kwasnym, owo-
cowym charakterze typowym dla win péinocnych, nadajac im pewnag nute elegancji.

Pragnac uzyskaé najwyzsza jako$¢ wina, producenci wprowadzili rygorystyczne zasady, ktére mialy na celu zachowa-
nie w maksymalnym stopniu wlasciwosci surowca, a tym samym — otrzymanie perfekcyjnych win. Zbiory trakto-
wane sg z najwyzsza ostrozno$cig w celu uniknigcia utleniania si¢ soku w czasie migdzy zbiorami a ttoczeniem.
Wykorzystanie calych winogron, eliminacja soku powstalego w trakcie transportu, ostrozne obchodzenie si¢ z wino-
gronami, tloczenie przeprowadzone w przystosowanym do tego Srodowisku, za pomocg odpowiednich urzadzen
i zgodnie z zasadami okreSlajacymi konkretny stosunek masy wykorzystanych zbioréw do objetosci pozyskanych
moszczéw, gwarantujg jako$¢ i przejrzystos¢ uzyskanych sokéw, a takze przeprowadzenie delikatnej ekstrakeji, ktéra
umozliwia zachowanie subtelnych aromatéw oraz nadaje winom jasna, blyszczaca szate.

Bogatsi o ponad stuletnie do§wiadczenie producenci win musujacych doskonale opanowali umiejetnosci kompono-
wania swoich cuvées. Aby zapewni¢ winom optymalne walory aromatyczne, preferuje si¢ faczenie najsubtelniejszych
odmian winorosli (pinot noir N, pinot gris G, chardonnay B). Dtugi okres dojrzewania oraz wprowadzanie do obrotu
z przeznaczeniem dla konsumentéw po uplywie co najmniej 12 miesigcy od daty butelkowania pozwalaja winu roz-
wingé wlasciwosci aromatyczne oraz osiagnaé zlozony i wykwintny charakter.

Wina ,Crémant de Bourgogne” stanowig jedno z kluczowych win produkowanych w regionie winiarskim Burgundii.
W 2011 r. 30 % produkcji wprowadzono do obrotu na wszystkich kontynentach.
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9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

pakowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu:

a) Wszystkie czynnosci zwigzane z produkcja — od zbioru winogron az po degorzowanie — odbywajg si¢ na wyzna-
czonym obszarze geograficznym.

b) Ze wzgledu na wytwarzanie przy zastosowaniu metody drugiej fermentacji w butelce pakowanie win odbywa si¢
na obszarze geograficznym.

¢) Rozlanie do szklanych butelek, w ktérych odbywa si¢ druga fermentacja, ma miejsce poczawszy od dnia 1 grud-
nia w roku, w ktérym odbyly si¢ zbiory.

d) Wina wprowadza si¢ do obrotu z przeznaczeniem dla konsumentéw po uplywie minimalnego okresu dojrzewa-
nia wynoszgcego 12 miesiecy, liczac od daty rozlania.

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu:

Wszystkie okreslenia fakultatywne, ktorych stosowanie — zgodnie z przepisami wspdlnotowymi — mogg regulowaé
panstwa czlonkowskie, umieszcza si¢ na etykietach czcionka o wymiarach (wysoko$¢ i szerokos¢) nieprzekraczaja-

cych dwukrotno$ci wymiaréw czcionki, ktdrg zapisano zarejestrowang nazwe pochodzenia.

Link do specyfikacji produktu
https:|/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-883c2bee-8878-47f3-868b-dbbb71{f41f3
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